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1 - ALLGEMEINE ANGABEN

Die in den Dokumenten enthaltenen Warnungen beinhalten wichtige Angaben betreffend Sicherheit, Verwendung und
Wartung des Gerats.

Um stets fir maximale Sicherheit, Hygiene und Funktionstlichtigkeit des Gerats zu sorgen, empfehlen wir lhnen, die
gesamten Dokumente sorgfaltig und der Nahe des Gerats aufzubewahren sowie diese an die Techniker und die mit der
Verwendung des Gerats betrauten Personen zu Gbergeben.

Die Wahl der Materialien und die Herstellung der Produkte erfolgt gemaf der Sicherheitsrichtlinien der Europaischen
Gemeinschaft. Zudem wird die Qualitat jedes einzelnen Gerats durch einen 100%-igen Testlauf garantiert.

Die Einhaltung der in diesem Handbuch angefiihrten Anweisungen ist von grundlegender Bedeutung fir die Sicherheit bei
der Installation/Inbetriebnahme des Gerats und fiir die Sicherheit des Endnutzers.

Der Hersteller, der Reseller und die autorisierten Kundendienstzentren stehen zu lhrer Verfigung, um alle Arten von Fra-
gen betreffend die Verwendung und Installation des Gerats zu klaren.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigungen Anderungen vorzunehmen, die seines Erachtens nach
notwendig sind.

DIE NICHTEINHALTUNG DER BEREITGESTELLTEN ANWEISUNGEN KANN ZUR GEFAHRDUNG DER
SICHERHEIT

DES GERATS FUHREN UND DIE GARANTIEBEDINGUNGEN KONNEN DADURCH UNMITTELBAR AUS-
SER KRAFT TRETEN.

ELEKTROGERATE KONNEN DIE GESUNDHEIT BEEINTRACHTIGEN. DIE GULTIGEN RICHTLINIEN UND
GESETZE MUSSEN WAHREND DER INBETRIEBNAHME UND DER VERWENDUNG DIESERGERATE
EINGEHALTEN WERDEN.

JEGLICHE INSTALLATIONS-, WARTUNGS-, EINSTELLUNGS- UND REPARATURARBEITEN DURFEN
AUSSCHLIESSLICH VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN DURCHGEFUHRT WERDEN.

EINE GUTE FUNKTIONSWEISE SOWIE DIE LEBENSDAUER DES GERATS HANGEN VON EINER KOR-
REKTEN VORBEUGENDEN WARTUNG, DIE ALLE 4 MONATE VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN
DURCHGEFUHRT WIRD, AB.

Diese Bedienungsanleitung stellt einen integralen Bestandteil des Geréats dar. Aus diesem Grund muss sie fur die gesam-
te Lebensdauer des Gerats aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fallen schad- und klaglos zu halten:

- unsachgemale Verwendung des Gerats;

- falsche Installation, die nicht entsprechend der hier angefiihrten Schritte ausgefihrt wurde;

- Defekte an der Stromversorgung;

- schwerwiegende Mangel bei der vorgesehenen Wartung;

- nicht autorisierte Anderungen oder MaRnahmen;

- Verwendung von nicht originalen oder nicht speziell fir das Gerat vorgesehenen Ersatzteilen;
- teilweise oder vollstandige Missachtung der Angaben.
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2 - TECHNISCHER KUNDENDIENST

Der nach dem Kauf verfligbare technische Kundendienst wird vom Hersteller anhand dessen Netzwerk an Resellern

- Konzessionsinhaber oder Monteure - garantiert. Um den technischen Kundendienst in Anspruch zu nehmen, kontaktie-
ren Sie einen autorisierten Reseller und teilen Sie ihm die Geréateidentifizierungsdaten mit, die dem Zulassungsschild zu
entnehmen sind.

3 - IDENTIFIZIERUNG UND MARKIERUNG

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ..o O (Hz)  eoeee (W) oo (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING
REFRIGERANTE ... MASSA (Kg) ...
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS 77 Max Pressure

Gas

GAS ISOLAMENTO ...
FOAMING GAS

ORDINE ANNO
CONFIRM NR. ... YEAR ¢ e o0

Beispiel eines am Gerat angebrachten Identifizierungsschildes

Fir die richtige Verwendung dieser Bedienungsanleitung missen Sie lhr Modell anhand der Angaben am Schild identifi-
zieren.
Das Gerat kann anhand folgender Parameter identifiziert werden:

Seriennummer
Technische Daten
Herstellungsjahr

Die Installation und Verwendung des Gerats miussen unter Einhaltung der Daten am Identifizierungsschild und der Anga-
ben auf den technischen Datenblattern erfolgen.
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4 - GERATETEILE
/— (3)
(3)
(2) / (2) / /_
m/
(4)
\— (5) kU
(5)
4)
[ —(3)
[‘] |
o E:I
i
J
/‘)
(1) —1"]
Eaany, =~
(1) TUR (4) MOTORRAUM
(2) BEDIENPANEEL (5) FUSSE / RADER / SOCKEL
(3) KUHLRAUM
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5 - RISIKOANALYSE

Liste der Gefahrenteile:

- Elektroteile

- scharfe Teile

- Bewegung des Gerats

- laufende Ventilatoren

- Kiihlgas

- Luftstréme

- Wasser nicht trinkbar

- Verunreinigung der Lebensmittel
- Gasleitungen sind nicht zuganglich
- Kalte Umgebung

- Entziindbares Gas

Warnhinweise betreffend Gefahren, ausgehend von elektrischen Teilen. Gefahr von Stromschléagen, Verbrennun-
gen und Brénden:

- Der Zugang zu elektrischen Teilen ist ausschlieRlich qualifizierten Technikern vorbehalten.

- Das Geréat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder Fufen berGhren.

- Das Gerét nicht barful® bedienen.

- Finger, Gegenstande oder Werkzeug nicht in die Gitter oder Lufteintrittsgitter einfihren.

- Nicht am Netzkabel ziehen.

- Das Geréat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.

- Trennen Sie das Gerat vor dem Durchfiihren von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten vom Stromversorgungsnetz, in-
dem Sie den Hauptschalter ausschalten und das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

- Im Fall einer Uberschwemmung im Raum, in dem sich das Gerat befindet, wenden Sie sich an ein autorisiertes Kunden-
service-Zentrum, damit das Gerat vor dem nachsten Gebrauch repariert werden kann.

- Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromversorgungsnetz.

- Verwenden Sie keine mechanischen Gerate oder andere Mittel zur Beschleunigung des Auftauvorgangs, die nicht vom
Hersteller empfohlen werden (IEC 60335-2-89).

- Beschadigen Sie den Kihlkreislauf nicht (IEC 60335-2-89)

- Verwenden Sie in den Lebensmittelfachern des Gerats keine elektrischen Gerate, aulier es handelt sich um die vom
Hersteller empfohlenen Typen (IEC 60335-289).

- Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Sprihdosen mit brennbarem Treibgas in diesem Gerat.

- Zur Verringerung des Entflammbarkeitsrisikos darf dieses Gerat nur von einer entsprechend qualifizierten Person instal-
liert werden.

- Verwenden Sie im Falle eines Brandes kein Wasser, sondern fihren Sie einen CO, (Kohlendioxid)-Loscher mit sich und
kGihlen Sie den Motorraum so schnell wie mdglich.

Die Elektroinstallationen wurden gemaf der Norm CEI EN 60335-1 ausgelegt. Das Schild ,Hochspannung® kennzeichnet
Bereiche mit elektrischer Gefahr.

Warnhinweise betreffend allgemeine Gefahren. Unfallrisiken:

- Vorhandensein scharfer Teile. Verwenden Sie fur Arbeiten am Gerat geeignete Schutzhandschuhe.

- Die Bewegung des Gerats muss auf sichere Weise sowie mit Hilfsmitteln und Sorgfalt durchgefihrt werden, um Scha-
den an Personen und Gegenstanden zu vermeiden.

- Vorhandensein laufender Ventilatoren. Entfernen Sie die Sicherheitsgitter nicht.

- Lesen Sie am I|dentifizierungsschild des Gerats die Art des verwendeten Kuhlgases ab, denn dieses Gas kdnnte ent-
flammbar sein.

- Bei Austreten von entflammbarem Gas aus dem Kihlvorgang des Gerats das Stromversorgungskabel aus der Steckdo-
se ziehen, die Fenster 6ffnen, um den Raum zu bellften, und unverziglich den technischen Kundendienst kontaktieren.
- Im Falle von Austreten von entflammbarem Gas das ausgetretene Gas nicht bertihren oder einatmen.

- Nach dem Installieren oder Reparieren des Gerats stets Uberpriufen, dass keine Klihlgas-Leckagen vorhanden sind.

- Vorhandensein von Luftstrdmen. Niemals Personen direkt den kalten oder warmen Luftstromen aussetzen.

- Den Ein- bzw. Austritt der Luftstrdme nicht blockieren.

- Vorhandensein von nicht trinkbarem Wasser. Trinken Sie das Wasser, das aus dem Gerat austritt, nicht.

- Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, dirfen diese nicht mit dem Geréat selbst in Kontakt geraten,
sondern mussen in geeigneten Behaltern gelagert werden.
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- Vorhandensein von Gasleitungen mit hohen oder niedrigen Temperaturen. Kontrollieren Sie vor dem Berthren der Gas-
leitungen deren Temperatur. Verwenden Sie geeignete Schutzhandschuhe.

- Vorhandensein von Teilen aus Plexiglas. Versetzen Sie den Teilen aus Plexiglas keine gewaltsamen StoRe.

- Im Fall von ungewdhnlichen Gerauschen, Gertuchen oder Rauch, ausgehend vom Gerat, das Netzkabel vom Stromver-
sorgungsnetz trennen und das autorisierte Servicezentrum kontaktieren.

- Installieren Sie das Gerat nicht an Orten, an denen es salziger Meeresluft oder direktem Sonnenlicht ausgesetzt ist.

6 - ENTFERNEN DER VERPACKUNG

Stellen Sie vor der Entfernen der Verpackung sicher, dass diese intakt ist. Halten Sie eventuell vorhandene Mangel, die
Sie vor dem Unterschreiben der Ubernahmebestatigung festgestellt haben, auf derselben fest. Uberpriifen Sie nach dem
Entfernen der Verpackung, ob das Gerat intakt ist; sollte es beschadigt sein, informieren Sie den Reseller via Fax oder
Einschreiben mit Riicksendeformular rechtzeitig dartiber. Sollte das Gerat derart beschadigt sein, dass die Geratesicher-
heit beeintrachtigt ist, fahren Sie mit der Installation des Gerats nicht fort, bevor sich ein qualifizierter Techniker darum
gekimmert hat.

Die Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Nagel, etc.) auf3erhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufbe-
wahren, da sie ein groRes Gefahrenpotential darstellen.

7 - POSITIONIERUNG

Die Installation und technische Abnahme des Gerats muss unter vollstandiger Einhaltung der Gesetze zur Unfallverhu-
tung, der traditionellen Ordnung und der geltenden Vorschriften erfolgen.
Der Monteur ist dazu verpflichtet, eventuelle Beschrankungen seitens ortlicher Behoérden zu Gberprtfen.

Die Positionierung des Gerats im Raum ist dem Schild auf dem Gehause (falls vorhanden) zu entnehmen,

A auf dem die Mindestluftmenge des Raums angegeben ist, in dem das Gerat installiert werden soll.

Zu vermeiden sind:
- Rdume, die der direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind.
- Geschlossene Raume mit hohen Temperaturen und geringer BelUftung.

Entfernen Sie die PVC-Schutzfolien an allen Seiten.

FUr eine sachgemale Installation von Geraten mit einem im Maschinenraum eingebautem Luftkondensator muss sicher-
gestellt werden, dass im Installationsbereich des Geréats die fur die korrekte Verwendung notwendigen Lufteinldsse des
Gerats oder des Raumes nicht beeintrachtigt werden. Der Mindestabstand von 50 cm zum Lufteinlass und -auslass muss
eingehalten werden.

Das Gerat muss mittels Einstellungen der StandfuRe installiert und nivelliert werden, um die Stabilitdt zu garantieren.
Jede andere Installationsart muss mit dem Hersteller abgestimmt und von ihm genehmigt werden. Verwenden Sie zur
Nivellierung von besonders schweren Geraten geeignete Hebeanlagen.

Wenn die Geréate nicht nivelliert werden, kann dadurch ihre Funktionsweise sowie der Abfluss von Kondenswasser beein-
trachtigt werden.

Sollte das Gerat auf Radern geliefert werden, muss es in einem ebenen Bereich positioniert und die Rader missen vor
dem Anschluss des Gerats an das Stromversorgungsnetz blockiert werden.

Handelt es sich bei der Maschine um eine modulare Zelle mit einer auf dem Boden aufliegenden Bodenplatte, ist es erfor-
derlich, die Bodenplatte mit geeigneten, nicht mitgelieferten Halterungen am Boden zu befestigen und sie mit speziellem
Silikon zu versiegeln.

Wenn es sich bei der Maschine um eine modulare Zelle mit in den Boden eingelassener Bodenplatte handelt, ist es erfor-
derlich, den Luftfluss unter und an den Kanten des Bodens zu gewahrleisten und zu gewahrleisten, um die Bildung von
Kondenswasser zu vermeiden.

Fur die Bewegung der Maschine wird nicht empfohlen, sie zu neigen oder zu neigen. Sollte dies aus irgendeinem Grund
erforderlich sein, warten Sie 24 Stunden, nachdem Sie die Maschine positioniert haben, bevor Sie sie in Betrieb nehmen,
damit das Ol in den Kompressor zuriickflie®en kann und es nicht brechen kann.
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8 - ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ
DAS GERAT IN DER VERSION MIT EINER STROMVERSORGUNG VON 400 V UND 3 PHASEN WIRD OHNE STE-
CKER ZUM ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ GELIEFERT.

GEGENUBER DEM HERSTELLER KONNEN IM FALL EINES DURCH DEN ENDNUTZER ODER DURCH NICHT QUA-
LIFIZIERTES PERSONAL DURCHGEFUHRTEN ANSCHLUSSES KEINE RECHTSMITTEL ANGEWENDET WERDEN.

- Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels. Falls das Kabel beschadigt ist, lassen Sie es durch qualifiziertes
Personal austauschen.

- Die elektrische Stromversorgung muss den Angaben auf dem Schaltplan des Gerats entsprechen.

- Fur die Verbindung muss ein omnipolarer Hauptschalter vorhanden sein, der alle Leiter inklusive Nullleiter unterbricht.
Dabei muss der Abstand zu den offenen Kontakten mindestens 3 mm betragen, ein Leistungsschutzschalter gepaart mit
Schmelzsicherungen vorhanden sein, und die Bemessung und Eichung muss in Abhangigkeit von der am Typenschild
angegebenen Leitung erfolgen.

- Der Hauptschalter muss sich an der Elektroleitung in der Nahe der Installation befinden und darf ausschlieRlich flr

ein Gerat verwendet werden.

- Es muss bereits eine funktionstlichtige ERDUNGSANLAGE vorhanden sein, an die das Gerat angeschlossen wird.

- Adapter, Mehrfach-Steckdosen sowie Kabel mit einer ungeeigneten GréRe oder mit Verlangerungsanschlissen, die
nicht den geltenden Vorschriften entsprechen, dirfen nicht verwendet werden.

- Fur Einzelheiten tber den elektrischen Betrieb, beziehen sich auf den beigefligten Schaltplan in der Schalttafel der
Maschine.

- Das Netzkabel darf wahrend der Geratebetriebs sowie wahrend der ordentlichen Wartung nicht gespannt oder zusam-
mengequetscht werden.

9 - ANSCHLUSS AN DAS WASSERNETZ

Modelle mit Feuchtemanagement bendétigen einen Anschluss an das Wassernetz, um die Funktionen der Steuerung

und Feuchtemanagement zu erfiillen. Der Anschluss an das Wassernetz muss gemaf den Anweisungen des Herstellers
und von fachlich qualifiziertem Personal erfolgen.

Der Anschluss an das Wassernetz fiir die automatische Wasserbefiillung erfolgt Gber den 3/4“ GAS-AulRengewindean-
schluss, der sich

Der Anschluss an das Wassernetz fir die automatische Wasserbefiillung erfolgt tGber den 3/4“-GAS-AuRengewindean-
schluss, der sich am Befeuchter neben dem Verflissiger befindet und von der Riickseite des Gehauses zuganglich ist.
Dieses Gerat muss standig und ausschlieRlich mit kaltem, nicht destilliertem oder

entmineralisiertem Wasser versorgt werden.

Der Betriebsdruck muss zwischen 1 und 5 bar liegen. Zwischen der Wasserleitung und dem Eingangsanschluss des Ge-
rats muss ein Wasserhahn installiert sein.

Ein Wasserhahn muss so installiert sein, dass der Wasserfluss bei Bedarf unterbrochen werden kann.

Die empfohlene Wasserharte fiir den ordnungsgemaflen Gebrauch des Gerats muss zwischen 10 und 20 Grad auf der
franzdsischen Skala liegen, d. h. zwischen 160 und 200 mg.

Franzdsische Skala, d. h. zwischen 160 und 200 mg/l Calciumcarbonat. Im Falle von besonders hartem Speisewasser (
Harte von mehr als 20 Grad franzésischer Skala) wird empfohlen, einen Entharter zwischen dem Wasserhahn und dem
Eingang des Befeuchters zu installieren.

Das Vorhandensein von festen Bestandteilen, z. B. Sand, kann durch den Einbau eines mechanischen Filters beseitigt
werden.

Der mechanische Filter muss in regelmaRigen Abstanden Uberprift und gereinigt werden, wie vom Hersteller vorgeschrie-
ben.

Das Gerat muss auf3erdem an einen Abfluss angeschlossen werden, damit im Falle einer Stérung das Uberschussige
Wasser abflielen kann.

Das Gerat muss auf3erdem an einen Abfluss angeschlossen werden, damit im Falle einer Stérung Gberschissiges Was-
ser abgeleitet werden kann.

um die Bildung von Ablagerungen zu verhindern, die den Betrieb beeintrachtigen kénnten. Der Anschluss an den Abfluss
muss uber ein

Abflussrohr erfolgen, das einen Innendurchmesser von mindestens 22 mm haben muss. Das Abflussrohr darf nicht ver-
engt sein oder Druck erzeugen, in diesem Fall ist es

In diesem Fall muss eine Entliftung an der Abflussleitung angebracht werden.

Die Abluftleitung darf nur mit Rohren verbunden werden, die flir Temperaturen von mindestens 100°C geeignet sind und
einen Durchmesser von mindestens 25 mm haben;

Die Hohe des Abflusses am Gerat darf an keiner Stelle der Leitung Gberschritten werden.
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10 - BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Schockfroster oder Schnellfroster sind Gerate, die zum schnellen Gefrieren von Lebensmitteln eingesetzt werden, sowohl
um die Verbreitung von Bakterien in den Lebensmitteln zu vermeiden, als auch um die Qualitat und die organoleptischen
Eigenschaften der Lebensmittel, die gekihlt werden missen, aufrechtzuerhalten.

Diese Gerate werden auf drei verschiedene Arten verwendet:

- Schockfrosten, um die Temperatur des Lebensmittels auf +3° C abzusenken.
- Gefrieren, um die Temperatur des Lebensmittels auf -18° C abzusenken.
- Auftauen, um die Temperatur des Lebensmittels auf maximal +10° C zu bringen.

Die als ALL IN ONE-H definierten Gerate kdnnen dartiber hinaus wie folgt eingesetzt werden:

- Langsames Garen bei niedriger Temperatur
- Garen
- Feuchtigkeitsmanagement in der Zelle

Alle, die den Schockfroster verwenden, kdnnen den am besten auf das abzukiihlende Lebensmittel abgestimmten Kiihl-
oder Garvorgang auswahlen.

In den Schokfrostern und Schnellgefriergeraten kénnen die Lebensmittel am Ende eines Vorgangs auch auf korrekte Wei-
se auf einer konstanten Temperatur konserviert werden. Die Zeitdauer dafir ist allerdings auf zwei Tage begrenzt.
Diese Gerate sind somit nicht zur Nutzung als Konserviergungsgerate bei konstanter Temperatur geeignet.
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11 - NUTZUNGSHINWEISE

-Die Lebensmittel, die schockgefrostet oder gefroren werden sollen, nicht Gbereinander anordnen.

-Uberschreiten Sie nicht das angegebene Gewicht in Kilogramm und verteilen Sie das Produkt gleichméRig in der Form.
-Die Zeitangaben fur Schockfrosten und Gefrieren beziehen sich stets auf Produkte mit einem maximalen Durchmesser
von 40 mm.

-Nachdem der Schockfrost- oder Gefriervorgang gewahlt wurde etwa 30 Minuten warten bevor der Vorgang gestartet
wird, damit das Gerat die Kammer ausreichend vorkihlen kann.

-Nachdem der Vorgang langsames Garen gewahlt wurde etwa 30 Minuten warten bevor der Vorgang gestartet wird, da-
mit das Gerat die Kammer ausreichend vorkuhlen kann.

-Gefrieren Sie mit jedem Vorgang lediglich eine Art von Lebensmittel, da verschiedene Speisen auch verschiedene Dich-
ten haben und dadurch die Zeitdauer der Vorgange unterschiedlich sein kann.

-Der Taststift muss korrekt in der Mitte des gréRten Produktes sitzen und die Spitze darf nicht aus dem Produkt herausra-
gen und/oder das Blech berlhren.

-FUhren Sie den Kerntemperaturfihler nicht in Lebensmittel mit einer Temperatur von Gber 100° C ein, um zu vermeiden,
dass er beschadigt wird.

-Der Taststift muss nach der Verwendung stets gereinigt werden, um Stérungen zu vermeiden.

-Decken Sie die Lebensmittel nicht mit einem Deckel oder anderen Gegenstanden ab. Je mehr Sie die Speise isolieren,
desto mehr Zeit wird zum Schockfrosten bendtigt.

-Durch das Beflllen des Gerats mit Nahrungsmitteln, deren Temperatur mehr als 70° C betragt, kann das Gerat Gberlas-
tet werden, und die Zeit flr das Schockfrosten sowie der Stromverbrauch erhéhen sich.

-Die Lufteinlasse der Ventilatoren nicht verstopfen.

-Die Auffangschale flr das Abwasser aus der Kiihlzelle muss in den dafiir vorgesehenen Fuhrungen unter dem Gerat
angebracht werden.

-Achten Sie darauf, dass die Abwasserleitung im Inneren des Beckens positioniert und nicht verstopft ist.

-Die Auffangschale muss regelmaRig entleert werden; daflr reicht es aus, die Schale aus den Flihrungen zu nehmen, sie
zu entleeren und sie wieder in die Fihrungen einzusetzen.

-Die Untersuchungen zur Konformitat in Hinblick auf die EN 60335-2-89 (Kapitel 10, 11, 13) betreffend die Klimaklasse 5,
werden bei einer Umgebungstemperatur von 43° C +2°C durchgefihrt.

-Das Gerat mit eingebauter Verflussigungseinheit ist nicht als Einbaugerat geeignet.

-Bewahren Sie in diesem Gerat kein explosiven Substanzen wie Behalter, die unter Druck stehen, mit entziindlichem
Treibstoff.

In der untenstehenden Tabelle ist der Energieverbrauch fur die verschiedenen Modelle an Schockfrost- und Gefriergera-
ten angegeben.

- Wenn das Gerat nicht mehr in Gebrauch ist, muss es gereinigt und die Innenzelle getrocknet werden. AuRerdem muss
die Tur offen gelassen werden, damit die Luft zirkulieren kann.

Schockfrostvorgang: Manuell mit Set Luft bei -25 °C Gefriervorgang: Manuell mit Set Luft bei -40°C

Die Gasladung fir die Maschinen mit externer Kondensationseinheit kann je nach Groflze und Lange der Rohre variieren.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 3
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Cooling capacity

Power conumption

oo
o £
L= c = T3
= ‘N o i c > >
= (3] [7) O N o ) =
oo lfea| 8 | B3| 2 -
oo Y b m (3] ]
Model Lo |S28| = g o 5 Cycle pa | Pa GAS
& .m 2 .m — m <3 m chilling from +65°C to +10°C = it m < | Chilling | Freezing | Chilling | Freezing
S .
28 < Y ..m w s freezing from +65°C to -18°C o 3 s 8
© = (O o —_— —_—
= = g+~ = =
= > >
C L Y
GN,EN | 3,4,5 | YES,NOT Chilling Freezing [ke] [ke] [KWh/cycle] [KWh/cycle/kg]
’ > ’ [minutes] [minutes] & & y y g
INFINITY 5 5 2 GN 5 YES 95 257 25 10 1,44 3,12 0,06 0,31 R290
g ’ ’ ’ GWP 0,02
INFINITY 10 8 4 GN 5 YES 92 270 40 20 2,44 5,83 0,06 0,29 R290
’ ’ ’ ’ GWP 0,02
INFINITY 15 14 6 GN 5 YES 86 182 70 30 4,78 1,47 0,07 0,25 R290
’ g ’ ’ GWP 0,02
INFINITY 10 2/1 10 4 GN 5 YES 120 270 50 20 4,48 7,93 0,09 0,40 R290
’ ’ ’ ’ GWP 0,02
ISN 5 5 2 GN 5 YES 95 257 25 10 1,44 3,12 0,06 0,31 R290
g ’ ’ ’ GWP 0,02
ISN 10 8 4 GN 5 YES 92 270 40 20 2,44 5,83 0,06 0,29 R290
’ ’ ’ ’ GWP 0,02
ISN 15 14 6 GN 5 YES 86 182 70 30 4,78 7,47 0,07 0,25 R290
’ g ’ ’ GWP 0,02
ISN'102/1 10 4 GN 5 YES 120 270 50 20 4,48 7,93 0,09 0,40 R290
’ ’ ’ ’ GWP 0,02
Cycle test:

Manual chilling: minutes 300 / temperature -20°C / ventilation 10
Manual freezing: minutes 300 / temperature -40°C / ventilation 10
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12 - REINIGUNG

KEINE WASSERSTRAHLEN, KEIN WASSER MIT HOCHDRUCK UND KEINEN DAMPF VERWENDEN.

REINIGUNG DES GERATEAUSSEREN
Das Geratedullere kann mit einem feuchten Tuch und einer Ldsung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen
Reinigungsmitteln gereinigt und muss anschliellend mit einem weichen Tuch getrocknet werden.

REINIGUNG DES DISPLAYS

Das Display muss mit einem weichen, sauberen (frei von Staub und Rickstédnden) Tuch gereinigt werden. Dabei kann
das Tuch mit Wasser und Seife oder Wasser und maximal 10%-igem Alkohol befeuchtet werden. Andere Reinigungsmittel
oder nicht befeuchtete sowie schmutzige Tucher kdnnen das Material beschadigen. Mit einem weichen, sauberen Tuch
trocken wischen.

REINIGUNG DER INNENWANNE

Die Formen, Roste und Fihrungen, die gleich wie die Innenwanne gereinigt werden kdnnen, herausnehmen und die
Reinigung mit einem Tuch, das mit einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen Reinigungsmitteln
befeuchtet wurde, durchfihren und anschliel3end mit einem weichen Tuch trocken wischen.

REINIGUNG DER TASTSTIFTS
Nach jedem Gebrauch des Schockfrosters, bei dem auch der Taststift verwendet wurde, muss dieser mit einem weichen
Schwamm und einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat gereinigt werden.

REINIGUNG DES KONDENSATORS (WARTUNG)

Fur eine korrekte Funktionsweise des Gerats missen Sie den Kondensator sauber halten, um eine freie Luftzirkulation
sicherzustellen. Diesen Vorgang mussen Sie mindestens alle 120 Tage durchfuhren. Verwenden Sie dafir eine Burste mit
weichen Borsten, um den gesamten Staub und den Film, der sich auf den Fliigeln des Kondensators selbst absetzt, zu
entfernen.

Andernfalls kdnnen Sie auch einen Staubsauger verwenden. So vermeiden Sie, dass der entfernte Staub in der Luft
verteilt wird.

Falls Fettablagerungen vorhanden sind, sollten diese mit einem zuvor in Alkohol getrankten Pinsel entfernt werden.

13 - ENTSORGUNG DES GERATS

Bei der Verschrottung und Entsorgung des Gerats mussen die im Installationsland geltenden gesetzlichen Vorschriften
eingehalten werden. Dies gilt vor allem fir das im Kompressor vorhandene Kihlgas und das Schmierdl.

Folgende Materialien wurden zur Herstellung des Gerats verwendet:

Edelstahl Gehdusekonstruktion

Kunststoffteile: Gehausekonstruktion und andere Komponenten

Kalteerzeugendes Gas: Im Kuhlkreislauf

Kompressor-Ol: Im Kiihlkreislauf

Kupfer: Elektroanlage und Kuhlkreislauf _

Im Folgenden finden Sie Informationen fur die Nutzer fur die ordnungsgeméafie Behandlung von Abfallen von Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE):

- Es besteht die Pflicht, Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht mit Siedlungsabféllen zu entsorgen. Sie missen getrennt
gesammelt werden;

- Die Entsorgung erfolgt an den durch lokale Gesetze vorgeschriebenen 6ffentlichen oder privaten Mullsammelanlagen.
Zudem kann das Gerat nach Ablauf seiner Lebensdauer beim Handler zuriickgegeben werden, sofern ein neues Gerat
gekauft wird;

- Dieses Gerat kann gefahrliche Substanzen enthalten: Eine unsachgemalie Verwendung oder eine nicht ordnungsgema-
Re Entsorgung kdnnen sich negativ auf die Gesundheit der Menschen sowie auf die Umwelt auswirken;

- Das am Produkt und an der Seite angebrachte Symbol (durchgestrichener Mulleimer mit Radern) gibt an, dass das Ge-
rat nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht wurde und so getrennt entsorgt werden muss;

- Gegen die rechtswidrige Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten sind in den die Entsorgung betreffenden,
gultigen lokalen Bestimmungen Strafen vorgesehen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 5
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Angaben zu den
Tatigkeiten
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14 - BENUTZEROBERFLACHE uno VORGANGE

Die Multifunktions-Schockfroster sind mit einer leistungsstarken Platine, auch als ,Controller bezeichnet, sowie mit einer Benutzer-
oberflache mit resistivem 9-Zoll-Display mit 16.000.000 Farben, einer Auflésung von 800 x 480 WVGA und einem Speicher DDR
RAM mit 128 MB ausgestattet.

15/06/2017 - 14:33

O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

ING ( YCLE

J

Das Bedienpaneel ist darliber hinaus mit einem USB-Anschluss ausgestattet, um die HACCP-Daten sowie die SETUP-Einstellun-
gen fir die Vorgange zu Ubertragen und Einstellungen vorzunehmen. Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, sind folgende
Symbole verfugbar:

BLAST CHILLING SCHOCKFROSTEN : um einen automatischen / personalisierten / manuellen Schockfrost-Vorgang zu starten

TIEFGEFRIEREN : um einen automatischen / personalisierten / manuellen Tiefklhl-Vorgang zu starten

THAWING AUFTAUEN: um einen automatischen / personalisierten / manuellen Auftau-Vorgang zu starten
by . . 0 . I .
GAREN : um einen automatischen / personalisierten / manuellen Géarvorgang zu starten (Nur bei den ALL IN

ONE-Modellen)

SiseliRejele]SIile] LANGSAMES GAREN : um einen automatischen / personalisierten / manuellen Vorgang zu starten (Nur bei
den ALL IN ONE-Modellen)

Aol KOMBINIERTER ARBEITSGANG: um eine Sequenz der zuvor aufgefihrten Zyklen bis zu maximal 6 aufei-
nanderfolgenden Schritten zu programmieren

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 7
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis



Q0
OO MENU OPTIONEN:

(Nur bei Modellen mit vorgeheiztem Fiihler) EESESEN HERAUSZIEHEN: um den Kerntemperaturfihler aufzuheizen

HACCP HACCP : um die HACCP-Grafiken der durchgeflihrten Vorgange
anzuzeigen

Alarme: um die Alarmliste anzuzeigen

Info : um die Gerateinformationen anzuzeigen

STERILIZATION

(Nur bei Modellen mit Sterilisator) Sterilisator: um einen Sterilisier-Vorgang zu starten

USB : zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Importieren/
Exportieren von SETUPS und zum Aktualisieren der Firmware

Hilfe: um die Hilfe-Videos zur Verwendung des Gerats anzusehen

Ty

LANGUAGE

Sprache: um die Display-Sprache einzustellen

LSS Entfrosten: um einen automatischen Entfrost-Vorgang zu starten

1/0 : um die Liste der Inputs und Outputs mit den entsprechenden
Werten/Statussen aufzurufen

TIME

Datum und Uhrzeit : zum Einstellen von Datum und Uhrzeit

Q

SN Passwort : um die Passworter fir den Zugang und die
Vorgangs-Einstellungen einzugeben

1 8 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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15 - KERNTEMPERATURFUHLER

Der Kerntemperaturfihler oder der Nadelfuihler misst die Temperatur des Produkts an den vier in der untenstehenden
Darstellung abgebildeten Punkten.

Wir mdchten Sie daran erinnern, den Kerntemperaturfihler nicht in Produkte mit einer Temperatur von tber 100 °C einzu-
setzen.

Die Messung an mehreren Punkten dient dazu, genau feststellen zu kdnnen, wo der Mittelpunkt des Produkts liegt, um
festzustellen, ob der Fihler in das Produkt eingesetzt wurde, und welche eventuellen Messpunkte aul3erhalb des Pro-
dukts selbst liegen.

Die Positionierung des Fuhlers wird vom Gerat ermittelt, wenn eine Differenz von mindestens 8 °C zur Temperatur in der
Zelle festgestellt wurde.

ALS Optional ist ein vorheizender Kerntemperaturfihler erhaltlich. Dieser Kerntemperaturfihler verfiigt Gber eine Heizung
im Inneren, die vom jeweiligen Vorgang aktiviert wird und das Herausnehmen des Fiihlers aus gefrorenen Lebensmitteln
ermoglicht.

ALS Optional ist ein kabelloser Multipoint-Fihler erhaltlich. Dieser Fihler tbertragt kabellos die Temperaturwerte des
Produkts auf den entsprechenden Empfanger.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 9
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16 - FUNKTIONSVORGANGE

Der Multifunktions-Schockfroster verwaltet unzahlige Funktionsvorgange, die in den nun folgenden Kapiteln beschrieben
werden.

Wahrend der Vorgange werden am Display folgende Informationen angezeigt:

BLAST CHILLING

°ﬂ ‘n m.

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 m h.m

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Oberer Bereich:

07/04/2017 - 15:46 BLAST CHILLING IN PROGRESS

Aktuelles Datum und aktuelle Uhrzeit, Art des ausgefihrten Vorganges, Kommunikationsstatus zwischen Leistungselekt-
ronik und Display (com).

Unterer Bereich:

i e >

Symbol zum Anzeigen von I/O, Symbol zum Anhalten des Vorgangs, Symbol fir die Funktionsparameter des Gerats,
Symbol zum Anzeigen der grafischen Darstellung der Temperaturen

Mittlerer Bereich:

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5
HUMIDITY
Im mittleren Bereich werden folgende Daten angegeben:

SET Lufttemperatur in der Zelle Temperatur des Kerntemperaturfiihlers Se?tlt dem Beginn des Vorganges versirichene
SET Wert Feuchtigkeitsfuhler Geschwindigkeit Ventilator Verdampfer | Zeit bis zum Ende des Vorganges

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Beliiftung geandert werden, indem der orange Cursor bewegt wird.
Wird ein temperaturgesteuerter Vorgang ausgefihrt (mit eingesetztem Kerntemperaturfihler), wird die bis zum Ende
des Vorganges verbleibende Zeit nicht angezeigt. Umgekehrt entspricht bei einem zeitgesteuerten Vorgang der Wert der
Lebensmitteltemperatur genau dem Wert der Lufttemperatur in der Zelle oder ist nicht verfligbar.
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—

e_

der verschiedenen Eingange der Hauptplatine aufgerufen werden:

Wird das Symbol gedrickt, kann der Bildschirm zur Anzeige der I/O oder die Werte der Fuhler und der Status

07/04/2017 - 16:06

FOOD PROBE 4

Durch Druicken des Symbols wird der Bildschirm zur Anzeige der Funktionsparameter des Gerats angezeigt (die
Parameter kdnnen in diesem Bereich nicht verandert werden, sie helfen jedoch dem technischen Kundendienst bei der
Feststellung, ob wahrend eines Vorganges eventuelle Alarme oder Probleme auftreten):

2017 - 16:13

Hinweis: Die verschiedenen Funktionen werden im entsprechenden Kapitel 15.20 detailliert dargestellt
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Durch Druicken des Symbols wird der Bildschirm, auf dem der Temperaturverlauf des Kerntemperaturfiihlers und
des Fihlers in der Zelle dargestellt wird, aufgerufen:

Hinweis: Die Funktion wird im entsprechenden Kapitel 15.20 detailliert dargestelit

Durch Driicken des Symbols wird der Bildschirm zur Einstellung der Funktion MULTILEVEL aufgerufen. Dort
kann eine Uhrzeit eingegeben werden, zu der ein Buzzerton als Erinnerung daran erklingt, das Blech aus der zuvor
eingestellten Ebene herauszunehmen (der Buzzerton erklingt mit einer Verzogerung von 60 Sekunden zur eingestellten
Uhrzeit):

Hinweis: Die Funktion Multilevel wird im entsprechenden Kapitel 15.19 detailliert dargestelit
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16.1 - STARTEN DES GERATS

Die Anzeige STAND-BY am Display bedeutet, dass das Gerat nicht aktiv ist.

Um die verschiedenen MenUs aufrufen zu kdnnen, muss der Einschaltknopf gedriickt werden.

Anschlief3end wird am Display die Ansicht HOME PAGE angezeigt, von der aus die gewlinschten Funktionsvorgange
gewahlt werden kénnen.

15/05/2017 - 14:33

QD A M

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING
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16.2 - AUSSCHALTEN

Um das Gerat auszuschalten den Ausschaltknopf im mittleren Bereich der HOMEPAGE driicken.
15/D5/2017 - 14.33

QD A O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

M A 6

PROVING SLOW CC 4 COMBY CYCLE

J

Das Gerat geht nun in den STAND-BY-Modus Uber.

Hinweis: Wird das Gerat in den Modus STAND-BY versetzt, werden eventuell vorhandene Alarme gel6scht.
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16.3 - AUSWAHL PRODUKTFAMILIE

Der Multifunktions-Schockfroster ermdglicht das Auswahlen drei Produktfamilien: BACKWAREN, BROT und GASTRO-
NOMIE mit den entsprechenden automatischen Vorgangen, die in Zusammenarbeit mit Kiichenchefs und Kochschulen

entwickelt wurden.
Wenn das Gerat im Modus STAND-BY ist, wie in Kapitel 15.1 erklart, den Startknopf driicken.

Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

07/04/2017 - 16:48

A 0y

BLAST CHILLING SHi FREEZING THAWING

Sl NG

PROVING CON CYCLE

J

Die Pfeiltaste nach links driicken

15/05/2017 - 14:25

Die gewunschte Produktfamilie auswahlen (das ausgewahlte Symbol wird oben links mit einem griinen Haken markiert).

07/04/2017 - 17:24

-

Die Taste in Form einer Schublade driicken, um zur HOMEPAGE zurtickzugelangen.
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Im Menu Backwaren sind folgende Kategorien von Speisen enthalten:

07/04/2017 - 17:28 SELECT THE FOOD BRIOCHE
BAYERISCHE CREME
A \3. B \ 3 y HALBGEFRORENES (deak-
tiviert)
BRIOCHE BAVARIAN PUFF PASTRY SEMIFREDDO STRY MURBTEIG

CREME
BISKUITMASSE

SPONGE MANUAL

EIS (deaktiviert)
SCHOKOLADE
MANUELLES PROGRAMM

o il BROT ALLGEMEIN
FLADEN
GRISSINI
REA PIZZA BREAD BREAD STICK FILLED BREAD GEFULLTES BROT
CROSTINI
emnennl
SUSSSPEISEN
SPECIALFLOURS  MANUAL BESONDERE MEALSOR-
TEN
MANUELLES PROGRAMM

Im Menl Gastronomie sind folgende Kategorien von Speisen enthalten:

15/05/2017 - 15:18 SELECT THE FOOD . FLEISCH
FISCH
NUDELN
) ay @ O Qo=
MEAT FISH CRISP CREAM CREME
BROT
e Y a¥aY.] =
GEMUSE
BREAD FRUIT : DESSERTS
MANUELLES PROGRAMM

Alle Produktfamilien enthalten spezielle voreingestellte automatische Vorgange. personalisierbare Vorgdnge und manuel-

le Vorgange.
Je nach Art des auszufiihrenden Vorgangs kénnen einige Symbole deaktiviert (grau) werden und sind dann nicht verflig-
bar.
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16.4 - AUTOMATISCHER SCHOCKFROST-VORGANG

Der SCHOCKFROST-Vorgang dient dazu, Lebensmittel schnell abzukihlen und eine positive Endtemperatur des Pro-
dukts zu erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben den Einschaltknopf drucken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

(3%

¥ CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

07/04/2017 - 17:28

18/04/2017 - 09:20

Das entsprechende griine Symbol (AUTO) fir das gewahlte Produkt wahlen
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10/04/2017 - 15:12

INSERT THE FOOD PROBE 18 sec]

Nachdem die Speise gewahlt wurde, ist der Kerntemperaturfihler einzusetzen.
Nachdem der Fiuhler eingesetzt wurde startet der Vorgang automatisch.

ﬁ 00:00

AIR TEMP. FOOD TEMP. TIME

m h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn der Vorgang beginnt, wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestellte Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte
Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Beritihren Sie das Display, um den Buz-
zerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden
des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN ber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden
aufrechterhalten werden kann.
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16.5 - PERSONALISIERTER SCHOCKFROST-VORGANG

Der SCHOCKFROST-Vorgang dient dazu, Lebensmittel schnell abzukihlen und eine positive Endtemperatur des Pro-
dukts zu erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

(3%

¥ CHILLING SHOCK FREEZING

07/04/2017 - 17:28

BRIOCHE BAVARIAN PUFF PASTRY SEMIFREDDO PASTRY

SN OA

lhl‘l MANUAL

Eine der im MenU aufscheinenden Lebensmittelkategorien auswahlen

10/04/2017 - 18:41

CYRG)

FRUIT CREAMY

0O 0O
cNoRoXo

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.
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Es gibt zwei Arten von PERSONALISIERTEN Vorgangen:

a - Zeitlich begrenzter Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

b - Zeitlich begrenzter Vorgang b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

b- Einstellen der Temperatur

A v

Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten . und . vorgenommen
werden.

»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C

» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Dricken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der ZelleVentilation

AIR TEMP . \ HUMIDITY

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlnschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

und andern.

Symbolen
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

COM ®

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

COM ®

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewiinschte Feld auswahlen und die Werte mit

s A%
den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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HUMIDITY

i

Falls ein personlicher oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlit wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der
Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 16 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Beriihren Sie das Display,
um den Buzzerton auszuschalten. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

c o h.m
a 00:00

AIR TEMP. FOOD TEMP. TIME

% 5 h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein personalisierter Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken

des Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfiihler einzufiihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Beliiftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-
stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturfuhler eingesetzt wurde und am Gerat das erfolgte EinfUhren angezeigt wird, wird der Vorgang
gestartet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern fest-
gestellte Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton angegeben. Berlihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach
60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN
Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.6 - MANUELLER SCHOCKFROSTUNGS-VORGANG

Der SCHOCKFROST-Vorgang dient dazu, Lebensmittel schnell abzukihlen und eine positive Endtemperatur des Pro-
dukts zu erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 16.1 beschrieben den Einschaltknopf drucken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

N A O

¥ CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

14/04/2017 - 16:37

18/04/2017 - 08:21

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Es gibt zwei Arten von MANUELLEN Vorgéangen:

a - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

b - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der gewlnschten Temperatur

A v
Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten und vorgenommen
werden.
»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C
» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP N \ HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis

37



Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

14/04/2017 - 15:40

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

14/04/2017 - 15:40

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, kénnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewilinschte Feld auswahlen und die Werte mit

den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis

39



HUMIDITY

i

Falls ein manueller oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der
Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Berlhren Sie das Display,
um den Buzzerton auszuschalten. Nach Beenden des Vorganges geht das Geréat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

‘n

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein manueller Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken des

Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfuhler einzufihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Beliiftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-
stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturfuhler eingesetzt wurde und am Gerat das erfolgte EinfUhren angezeigt wird, wird der Vorgang
gestartet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern fest-
gestellte Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton angegeben. Beriihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach
60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN
Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.7 - AUTOMATISCHER TIEFGEFRIER-VORGANG

Der TIEFGEFRIER-Vorgang dient dazu, Lebensmittel abzukthlen und eine negative Endtemperatur des Produkts zu
erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben den Einschaltknopf drucken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

BLAST CHILLING

07/04/2017 - 17:29

18/04/2017 - 09:20

Das entsprechende griine Symbol (AUTO) fir das gewahlte Produkt wahlen
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10/04/2017 - 15:12

INSERT THE FOOD PROBE 18 sec]

Nachdem die Speise gewahlt wurde, ist der Kerntemperaturfihler einzusetzen.
Nachdem der Fiuhler eingesetzt wurde startet der Vorgang automatisch.

vc

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Wenn der Vorgang beginnt, wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestellte Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte
Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Beritihren Sie das Display, um den Buz-
zerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden
des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN ber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden
aufrechterhalten werden kann.

42 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis



16.8 - PERSONALISIERTER TIEFGEFRIER-VORGANG

Der TIEFGEFRIER-Vorgang dient dazu, Lebensmittel abzukthlen und eine negative Endtemperatur des Produkts zu
erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

BLAST CHILLING

07/04/2017 - 17:29

BRIOCHE BAVARIAN PUFF PASTRY SEMIFREDDO

)

Eine der im MenU aufscheinenden Lebensmittelkategorien auswahlen

10/04/2017 - 18:41

I .In\
Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.
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Es gibt zwei Arten von PERSONALISIERTEN Vorgangen:

a - Zeitlich begrenzter Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

a - Zeitlich begrenzter Vorgang b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der Temperatur

A v

Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten . und . vorgenommen
werden.

»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C

» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP HUMIDITY

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verdndert werden. Andernfalls das gewlnschte Feld auswahlen und die Werte mit den

S

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen des Cursors

S

und andern.

wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls den Wert mit den Symbolen
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Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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PRESERV. TEMPER

Falls ein persdnlicher oder zeitlich begrenzter VVorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Drticken des Symbols . der
Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton

angegeben. Bertihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein personalisierter Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken

des Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfihler einzufihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Beluftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-
stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturfiihler eingesetzt wurde und am Geréat das erfolgte Einfihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestell-
te Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buz-
zerton angegeben. Berlihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60
Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN (Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.9 - MANUELLER TIEFGEFRIER-VORGANG

Der TIEFGEFRIER-Vorgang dient dazu, Lebensmittel abzukthlen und eine negative Endtemperatur des Produkts zu
erreichen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

BLAST CHILLING

14/04/201T - 16:37

18/04/2017 - 08:21

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Es gibt zwei Arten von MANUELLEN Vorgéangen:

a - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

b - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der Temperatur

A v
Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten und vorgenommen
werden.
»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C
» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP HUMIDITY

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verdndert werden. Andernfalls das gewlnschte Feld auswahlen und die Werte mit den

S

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen des Cursors

S

und andern.

wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls den Wert mit den Symbolen
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Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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PRESERV. TEMPER

Falls ein manueller oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der
Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton

angegeben. BerlUhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

‘n

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein manueller Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken des

Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfuhler einzufiihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-
stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturfiihler eingesetzt wurde und am Geréat das erfolgte Einfihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestell-
te Temperatur niedriger oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buz-
zerton angegeben. Bertihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60
Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.10 - AUTOMATISCHER AUFTAU-VORGANG

Der AUFTAU-Vorgang dient dazu, ein Lebensmittel von negativen auf positive Temperaturen zu erwarmen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben den Einschaltknopf driucken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING OCK FREEZING

07/04/2017 - 17:2

B ()¢

BRIOCHE B, IAN PUFF P

O

MANLUAL

18/04/2017 - 09:20

Das entsprechende griine Symbol (AUTO) fir das gewahlte Produkt wahlen
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10/04/2017 - 15:12

INSERT THE FOOD PROBE 18 sec]

Nachdem die Speise gewahlt wurde, ist der Kerntemperaturfihler einzusetzen.
Nachdem der Fiuhler eingesetzt wurde startet der Vorgang automatisch.

vc

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Wenn der Vorgang beginnt, wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestellte Temperatur hdher oder gleich ist wie die voreingestellte
Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Beritihren Sie das Display, um den Buz-
zerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden
des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN ber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden
aufrechterhalten werden kann.
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16.11 - PERSONALISIERTER AUFTAU-VORGANG

Der AUFTAU-Vorgang dient dazu, ein Lebensmittel von negativen auf positive Temperaturen zu erwarmen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING

07/04/2017 - 17:29

,'"‘\

Eine der im MenU aufscheinenden Lebensmittelkategorien auswahlen

10/04/2017 - 18:41

CREANMY

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.
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Es gibt zwei Arten von PERSONALISIERTEN Vorgangen:

a - Zeitlich begrenzter Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

a - Zeitlich begrenzter Vorgang b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der gewlnschten Temperatur

A v

Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten . und . vorgenommen
werden.

»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C

» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP N \ HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verdndert werden. Andernfalls das gewlnschte Feld auswahlen und die Werte mit den

S

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm zuriickzukehren.

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

COM ®

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit

7
den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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HUMIDITY

i

Falls ein personlicher oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der
Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Bertihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN (Uber.

c o h.m
a 00:00

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein personalisierter Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken

des Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfuhler einzufihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Beliiftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-
stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturfuhler eingesetzt wurde und am Gerat das erfolgte EinfUhren angezeigt wird, wird der Vorgang
gestartet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern fest-
gestellte Temperatur hdher oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton angegeben. Beriihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach
60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN
Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.12 - MANUELLER AUFTAU-VORGANG

Der AUFTAU-Vorgang dient dazu, ein Lebensmittel von negativen auf positive Temperaturen zu erwarmen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING

M 0O

SLO G

Drucken Sie das Symbol AUFTAUEN, um das entsprechende Auswahl-Menu aufzurufen.

18/04/2017 - 09:01

STD BREAD ZA BREAD PIZZA BREAD STICK FILLE

XYY

Das Symbol MANUELL auswahlen.

18/04/2017 - 08:21

O

CYRCYRC:)

4

N

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Es gibt zwei Arten von MANUELLEN Vorgéangen:

a - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

a - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der gewlnschten Temperatur

A v
Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten und vorgenommen
werden.
»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C
» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP N \ HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

COM ®

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

COM ®

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewiinschte Feld auswahlen und die Werte mit

" v

den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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PRESERV. TEMPER HUMIDITY

Falls ein manueller oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der

Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton

angegeben. Berlhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

c o h.m
a 00:00

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hinieien ein manueller Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken des

Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfihler einzufiihren.
Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel

anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.
Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-

stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturflihler eingesetzt wurde und am Geréat das erfolgte Einflihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestell-
te Temperatur héher oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Bertiihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN (Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.13 - PERSONALISIERTER GARVORGANG
- Der GARVORGANG dient dazu, die Temperatur in der Zelle auf Werte zwischen +15 und +45 °C.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

14/04/2017 - 17:18

ASTRY SEMIFREDDO PASTRY

s Roal

ICE CREAM MANUAL

18/04/2017 - 08:21

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Die PERSONALISIERTEN Vorgéange sind lediglich zeitlich begrenzt:

FOOD TEMP

FOOD TEMP

DIE Feineinstellung kann anhand der Tasten und in Schritten von + 10 Minuten vorgenommen werden.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP N \ HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm zuriickzukehren.

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

COM ®

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewiinschte Feld auswahlen und die Werte mit

' A%

den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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HUMIDITY

Nach dem Driicken des Symbols . wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Dar-
stellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug
auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

c °G h.m

a n
AIR TEMP. FOOD TEMP. TIME

‘a ﬂ hm

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Wahrend des Vorganges kann der Wert der BelUftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzer-
ton angegeben. Berlhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hoért der Buzzerton nach 60
Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN
uber.

Wir mochten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer
von 24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.14 - MANUELLER GARVORGANG
Der GARVORGANG dient dazu, die Temperatur in der Zelle auf Werte zwischen +15 und +45 °C.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

0 6

SLO G

Driicken Sie das Symbol GAREN, um das entsprechende Auswahl-Menii aufzurufen.

18/04/2017 - 09:01

OAHOED

TD BREAD A BREAD PIZZA BREAD STICK FILL

LYY

Das Symbol MANUELL auswahlen.

18/04/2017 - 08:21

O

CYRCYRC:)

!

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Die MANUELLEN Vorgéange sind lediglich zeitlich begrenzt:

FOOD TEMP

FOOD TEMP

DIE Feineinstellung kann anhand der Tasten und in Schritten von + 10 Minuten vorgenommen werden.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

AIR TEMP F VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP N \ HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.
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HUMIDITY

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm zuriickzukehren.

HUMIDITY

Auf dem dritten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

COM ®

HUMIDITY

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, konnen die Werte auch hier durch Bewegen der Curso-
ren wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewiinschte Feld auswahlen und die Werte mit

7
den Symbolen und andern.
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@ ’ IJ. / l’
i / !:,\

i

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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HUMIDITY

Nach dem Driicken des Symbols . wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Dar-
stellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug
auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

c °G h.m

a n
AIR TEMP. FOOD TEMP. TIME

‘a ﬂ hm

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Wahrend des Vorganges kann der Wert der BelUftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzer-
ton angegeben. Berlhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hoért der Buzzerton nach 60
Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN
uber.

Wir mochten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer
von 24 Stunden aufrechterhalten werden kann.
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16.15 - AUTOMATISCHER VORGANG LANGSAMES GAREN

Der Vorgang des LANGSAMEN GARENS dient dazu, Speisen langsam zu garen und die Temperatur im Inneren des
Produkts auf maximal 75 °C zu bringen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben den Einschaltknopf drucken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

& A

COMBY CYCLE

: . : 7
Driicken Sie das Symbol LANGSAMES GAREN, um das entsprechende Auswahl-Menu aufzurufen.

18/05/2017 - 14:06

D ®DO

FISH PASTA CRISP CREAM

OO O

VEGETABLE MANUAL

18/05/2017 - 14:.07

0O

STEW

@

LEAN

O
00O

Das entsprechende griine Symbol (AUTO) fir das gewahlte Produkt wahlen
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10/04/2017 - 15:12

INSERT THE FOOD PROBE 18 sec]

/ﬁ‘
Nachdem die Speise gewahlt wurde, ist der Kerntemperaturfihler einzusetzen.
Nachdem der Fuhler eingesetzt wurde startet der Vorgang automatisch.

U‘B

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% & h.m &

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Wenn der Vorgang beginnt, wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung dar-
gestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestellte Temperatur hdher oder gleich ist wie die voreingestellte
Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Beritihren Sie das Display, um den Buz-
zerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60 Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden
des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN ber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden
aufrechterhalten werden kann.
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16.16 - PERSONALISIERER VORGANG LANGSAMES GAREN

Der personalisierte Vorgang des LANGSAMEN GARENS dient dazu, die Speisen abhangig von dem vom Nutzer einge-
gebenen Parametern langsam zu garen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

& A

COMBY CYCLE

: . : 7
Driicken Sie das Symbol LANGSAMES GAREN, um das entsprechende Auswahl-Menu aufzurufen.

18/05/2017 - 14:06

@O

FISH PASTA CRISP CREAM

OO O

MANUAL

Eine der im MenU aufscheinenden Lebensmittelkategorien auswahlen

18/05/2017 - 14:07

0O

LEAN

0 0O O

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.
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Es gibt zwei Arten von PERSONALISIERTEN Vorgangen:

a - Zeitlich begrenzter Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

a - Zeitlich begrenzter Vorgang b - personalisierter Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der gewlnschten Temperatur

A v

Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten . und . vorgenommen
werden.

»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C

» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

COM =

AIR TEMP. HUMIDITY VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP. HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis

85



AIR TEMP HUMIDITY VENTILATION

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

18/05/2017 - 14:20

. TEMPER

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

18/05/2017 - 14:20

TEMPER

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, kann der Wert auch hier durch Bewegen des Cursors wie

S

N

auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls die Werte mit den Symbolen und andern.
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Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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1BOS/2017 - 14220

Falls ein personlicher oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der

Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton

angegeben. Berlhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

°c °c h.m

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 H h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hingegen ein i)ersonalisierter Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken

des Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfuhler einzufihren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-

stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturflihler eingesetzt wurde und am Geréat das erfolgte Einflihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestell-
te Temperatur héher oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Bertiihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN (Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.

-Technische Daten und Eigenschaften konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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16.17 - MANUELLER VORGANG LANGSAMES GAREN

Der manuelle Vorgang des LANGSAMEN GARENS dient dazu, die Speisen abhangig von dem vom Nutzer eingegebe-
nen Parametern langsam zu garen.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.
Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

18/05/2017 - 14:38

MEAT CRISP CREAM

Das Symbol MANUELL auswahlen.

18/04/2017 - 08:21

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: DIE AUTOMATISCHEN VORGANGE SIND DEAKTIVIERT
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Es gibt zwei Arten von MANUELLEN Vorgéangen:

a - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang (bevorzugte Wahl)
b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

FOOD TEMP

b - Zeitlich begrenzter manueller Vorgang b - manueller Vorgang mit Temperatursensor

Hinweis: Um den Vorgang mit Temperaturfiihler zu wahlen, das Symbol FUHLER antippen, um zur Auswahl der Zeit zu-
rickzukehren, das Symbol FUHLER erneut antippen.

Um die Werte Zeit oder Temperatur einzugeben, den Cursor wie auf den folgenden Abbildungen dargestellt bewegen:

FOOD TEMP FOOD TEMP

a- Einstellen der Dauer des Vorganges b- Einstellen der gewlnschten Temperatur

A v
Fur die Werte Lebensmitteltemperatur und zeit kann die Feineinstellung mit den Tasten und vorgenommen
werden.
»  Einstellung der Lebensmitteltemperatur mit Schritten von + 1°C
» Einstellung der Dauer des Vorganges mit Schritten von + 10 Minuten.
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Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol drticken, um zum vorherigen Bildschirm zurtickzukehren.

COM =

AIR TEMP. HUMIDITY VENTILATION

Auf dem zweiten Bildschirm kénnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Temperatur in der Zelle Ventilation

AIR TEMP. HUMIDITY VENTILATION

Wie fir die auf der vorhergehenden Seite eingestellten Werte, kdnnen die Werte auch hier durch Bewegen der Cursoren
wie auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls das gewlinschte Feld auswahlen und die Werte mit den

FaS

Symbolen und andern.
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AIR TEMP HUMIDITY VENTILATION

Durch Driicken des Symbols elangen Sie zum dritten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol dricken, um zum vorherigen Bildschirm zurlickzukehren.

18/05/2017 - 14:20

. TEMPER

Auf dem dritten Bildschirm kdnnen folgende Einstellungen vorgenommen werden:
Konservierungstemperatur am Ende des Vorganges

18/05/2017 - 14:20

TEMPER

Wie fir die auf den vorhergehenden Seiten eingestellten Werte, kann der Wert auch hier durch Bewegen des Cursors wie

S

N

auf der Abbildung dargestellt verandert werden. Andernfalls die Werte mit den Symbolen und andern.
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Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fir eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017

Lol e & -
A 'S

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . dricken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.

A
Um den gerade gewahlten Vorgang zu l6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol “ dricken.
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1BOS/2017 - 14220

Falls ein manueller oder zeitlich begrenzter Vorgang ausgewahlt wurde, wird nach dem Driicken des Symbols . der

Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt. Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste
der Parameter oder die Funktion Multilevel anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton

angegeben. Berlhren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

°c °c h.m

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 H h.m M

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn hinieien ein manueller Vorgang mit Temperatursensor gewahlt wurde, macht Sie das Gerat nach dem Driicken des

Symbols darauf aufmerksam, den Kerntemperaturfuhler einzufuhren.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel
anzuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen.

Wahrend des Vorganges kann der Wert der Bellftung mit Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung darge-

stellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Sobald der Kerntemperaturflihler eingesetzt wurde und am Geréat das erfolgte Einflihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und am Bildschirm werden die Funktionsdaten angezeigt. Der Vorgang endet nachdem die im Produktkern festgestell-
te Temperatur héher oder gleich ist wie die voreingestellte Temperatur. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton
angegeben. Bertiihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hért der Buzzerton nach 60 Sekun-
den automatisch auf zu erklingen. Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN (Uber.
Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Phase des Konservierens fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von
24 Stunden aufrechterhalten werden kann.

-Technische Daten und Eigenschaften konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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16.18 - KOMBINIERTER VORGANG

Der Multifunktions-Schockfroster bietet die Moglichkeit, KOMBINIERTE Funktionsvorgange zu steuern. Anders gesagt
kann eine Reihe an Vorgangen - vom -Schockfrosten Uber das Tiefgefrieren, Auftauen und Garen bis hin zum langsamen
Garen - geplant werden. Dabei sind maximal 6 Programmierstufen maglich.

Ist das Gerat im STAND-BY-Modus, wie im Kapitel 15.1 beschrieben das Einschalt-Symbol driicken.

Nachdem die HOME PAGE aufgerufen wurde, wie folgt vorgehen:

15/05/2017 - 14.33

QD O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

S

14/04/2017 - 17:18

|
'_ ‘ BAVARIAN PUFF PASTRY SEMIFREDDC PAS
r"'

CREAMS ICE CREAM 'IHI'J IAL

P

Eine der im MenU aufscheinenden Lebensmittelkategorien auswahlen

18/04/2017 - 08:21

@
e

OO O
" NoXo

Das Symbol zur Einstellung eines PERSONALISIERTEN Vorganges auswahlen.

Hinweis: Die AUTOMATISCHEN Vorgéange werden bei dieser Einstellung deaktiviert.
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Nachdem der personalisierte Vorgang ausgewahlt wurde, erscheint am Display der Bildschirm mit den Programmphasen.

18/04/2017

//\

4

Das Symbol driicken, um den Namen des personalisierten Vorgangs zu speichern und fur eine zukinftige Ver-

wendung freizugeben.

14/04/2017 - 15:57

QAWERFYUOPOP
AePDPPEROIRAY

N' ‘M

Mit der Tastatur den Namen des Vorgangs eingeben und anschlieRend das Symbol . driicken, um zum Bildschirm
zurlickzukehren, auf dem der Vorgang eingestellt werden kann.
()
Um den gerade gewahlten Vorgang zu I6schen, vor dem Starten des Vorganges selbst das Symbol dricken.
Nun erscheint auf der HOMEPAGE der kombinierte Vorgang grau und kann nicht ausgewahlt werden.

COMBY CYCLE

. Dies bedeutet, dass die Programmierung des kombinierten Vorganges noch lauft, weshalb die Auswahl
anderer Vorgange in Schritt 1 oder in den nachsten Schritten gespeichert werden.

Um die bisher vorgenommenen Einstellungen zur Ganze zu l6schen, das Symbol . auf der HOMEPAGE drticken.
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Um die verschiedenen Arten von Vorgangen wahlen zu kdnnen, wie folgt und wie zuvor fur die einzelnen Vorgéange be-
schrieben vorgehen.

18/04/2017 - 14:24

15/05/2017 - 1433

QD A

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING

18/04/2017 - 09:20

CREAMY FOR EXPO

Je nach ausgewahltem Vorgang und urspriinglich ausgewahlter Speisenart, sind AUTOMATISCHE und/oder PERSONA-
LISIERTE Vorgange vorhanden. Das Symbol des gewiinschten Vorganges auswahlen. Wird der AUTOMATISCHE Vor-
gang gewahlt, wie in den Kapiteln 15.4, 15.7, 15.10 und 15.15 erklart vorgehen. Wird der PERSONALISIERTE Vorgang

gewabhlt, wie in den Kapiteln 15.5, 15.8, 15.11, 15.13 und 15.16 erklart vorgehen. Wird der manuelle Vorgang gewahlt, wie

in den Kapiteln 15.6, 15.9, 15.12, 15.14 und 15.17 erklart vorgehen.

Nachdem STEP 1 programmiert wurde, die nachsten Steps auswahlen und die Auswahl der verschiedenen Einstellungen
wie fur STEP 1 erklart wiederholen.

Legen Sie den Lagertemperaturwert nur fur den letzten Schritt des kombinierten Zyklus fest.
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Nachdem alle Phasen des kombinierten Vorganges eingestellt wurden, das Bestatigungssymbol driicken, um den Vorgang zu
starten.

Falls die Vorgange die Verwendung des Kerntemperaturfiihlers vorsehen, werden Sie aufgefordert diese einzufihren.

10/04/2017 - 15:12

INSERT THE FO

Nachdem der Fuhler eingesetzt wurde startet der Vorgang automatisch.

FOOD TEMP. TIME

h-m

END CYCLE

AIR TEMP.

HUMIDITY VENTILATION

Wenn der Vorgang beginnt, wird der Bildschirm mit den Funktionsdaten angezeigt.

Um die grafische Darstellung der Temperaturen, die Inputs/Outputs, die Liste der Parameter oder die Funktion Multilevel an-
zuzeigen, Bezug auf Absatz 15 FUNKTIONSVORGANGE nehmen. Wahrend des Vorganges kann der Wert der Belliftung mit

Set 1-10 eingestellt werden, indem wie auf der Abbildung

dargestellt der Cursor bewegt wird.

VENTILATION

Der kombinierte Vorgang endet, wenn auch der letzte Step abgeschlossen wurde. Das Ende des Vorganges wird durch einen
Buzzerton mitgeteilt. Berihren Sie das Display, um den Buzzerton auszuschalten. Alternativ dazu hort der Buzzerton nach 60
Sekunden automatisch auf zu erklingen. Nachdem der Vorgang beendet wurde, geht das Gerat in den KONSERVIER-Modus
Uber und Ubernimmt dabei die Konservierungseinstellungen, die fir den letzten programmierten STEP gewahlt wurden.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden auf-
rechterhalten werden kann.
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Falls der Start des Vorganges verzogert werden soll:

Das Symbol START dricken, um die Seiten, auf denen die Startzeit und das Startdatum des Vorgangs eingestellt werden
kdénnen, aufzurufen.

MONTH

N A%
Passen Sie die Werte, die durch die Schieberegler bewegt, oder durch die Symbole . und . . Durch Driicken

des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden kann. Das Sym-

MINUTE

A v
Passen Sie die Werte, die durch die Schieberegler bewegt, oder durch die Symbole . und . Das Symbol

<

drlicken, um die gerade vorgenommenen Einstellungen zu bestatigen, oder dricken, um zum vorherigen

Bildschirm zurtickzukehren.
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MINUTE

Das Bestatigungs-Symbol driicken, um das verzdgerte Startdatum und die verzdgerte Startzeit des kombinierten Vor-
ganges zu bestatigen. Auf dem Bildschirm, auf dem die Einstellungen zusammengefasst dargestellt werden, werden das
Startdatum und die Startzeit sowie das Enddatum und die Endzeit angefihrt.

SELECT THE S

2000472017 1741

Nun beginnt der Vorgang zum eingestellten Zeitpunkt.
DER Vorgang kann auch sofort gestartet werden, wenn das Symbol . gedrtickt wird.
Andernfalls das Symbol - driicken, um alle bisher vorgenommenen Einstellungen zu I6schen.

Um den verzdgerten Start zu I6schen das Symbol - dricken.

V4

Um den Namen des kombinierten Vorgangs zu andern das Symbol - dricken und die am Beginn des Kapitels
15.18 angefiihrten Schritte wiederholen.

Y
Um zur HOMEPAGE zurlckzukehren das Symbol . drucken und den Anweisungen am Beginn des Kapitels 15.18
folgen, um den Vorgang zu I6dschen oder mit der Einstellung der STEPS fortzufahren.
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Wenn Sie einen kombinierten Zyklus festlegen, der nur aus Zeitzyklen besteht, Die Software berechnet automatisch das
Datum und die Uhrzeit, zu denen der letzte festgelegte Schritt endet. Nachdem der Vorgang beendet wurde, geht das
Gerat in den KONSERVIER-Modus Uber und Ubernimmt dabei die Konservierungseinstellungen, die fur den letzten program-
mierten STEP gewahlt wurden..

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden auf-
rechterhalten werden kann.

Der zuletzt programmierte Schritt endet mit dem Datum und der Uhrzeit unten rechts. B.
Wie erwartet, mussen fir diese Funktion nur personalisierte oder manuelle Zeitzyklen eingestellt werden.
Swenn in den Programmierschritten eine oder mehrere automatische oder kundenspezifische / manuelle Phasen bei

Temperatur eingefligt werden, Die Berechnung wird nicht durchgefiihrt und anstelle des Datums und der Uhrzeit am Ende
des Zyklus wird der Wert “---” angezeigt.
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16.19 - MULTILEVEL-FUNKTION

Wahrend ein Vorgang ausgefuhrt wird, kann die Funktion MULTILEVEL gewahlt werden: Fir jedes Gefall kann ein Timer
eingestellt werden, um am Ende des Vorganges einen Hinweis zu erhalten. Der Nutzer wird durch den Buzzerton darauf
aufmerksam gemacht, dass der Vorgang fur ein Gefall beendet ist und dass das Gefald aus dem Schockfroster genom-
men werden kann. Der Buzzer hdrt nach 60 Sekunden oder nachdem die Tur gedffnet wurde, um das Blech zu entneh-

men, automatisch auf zu erklingen.
Wir mochten Sie daran erinnern, dass das Gerat nach Beenden des letzten Timers automatisch in den KONSER-

VIER-Vorgang Ubergeht.
Einen Vorgang wie in den entsprechenden Kapiteln erklart starten.

BLAST CHILLING

‘n m.

AIR TEMP. FOOD TEMP.

% 5 m h.m

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Durch Driicken des Symbols bei einem laufenden Vorgang wird der Bildschirm, auf dem der Temperaturverlauf
des Kerntemperaturflhlers und des Fuhlers in der Zelle dargestellt wird, aufgerufen:

07/04/2017 - 16:16 CHART REAL TIME

-Technische Daten und Eigenschaften konnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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Den Cursor einstellen, indem er wie auf der Abbildung dargestellt bewegt wird. Den Vorgang fur alle Bleche, die vor dem

Ende des Vorganges herausgenommen werden sollen, wiederholen. Das Symbol
zu bestatigen.

drucken, um die Einstellungen

Nach Ablaufen der fur jedes Gefal} eingestellten Zeit wird vom Buzzer ein Ton ausgegeben, der automatisch oder nach
60 Sekunden oder nach Offnen der Tiir unterbrochen wird, um das GefaR mit dem fertigen Produkt aus dem Gerét zu
entnehmen.

Nach Beenden des letzten Timers geht das Gerat mit den am Beginn des Vorganges gewahlten Einstellungen in den
KONSERVIERUNGS-Vorgang Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus flir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 24 Stunden aufrecht-
erhalten werden kann.
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16.20 - ANZEIGE DER FUNKTIONEN BEI EINEM AKTIVEM VORGANG

Bei einem aktivem Vorgang kdnnen folgende FUNKTIONEN angezeigt werden:
- 1/O : Werte der Temperatursensor, Status der Sensoren, Ein- und Ausgange

- Parameter: Liste der Funktionsparameter des Gerats und entsprechende Werte
- Grafische Darstellung des Temperaturverlaufs in der Zelle und des Kerntemperaturfihlers.

Bei gestartetem Vorgang

BLAST CHILLING

°c °c h.m

AIR TEMP. FOOD TEMP. TIME

% & m h.m &

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

=
e

Um in das MenU der Funktionen zu gelangen, auf die Grafik der Temperaturen klicken

%

e

Durch Drucken des Symbols erscheint der Bildschirm, auf dem die I/O angezeigt werden:

07/04/2017 - 16:06

FOOD PROBE 4 URE SWITCH

EVAPORATOR PROBE KRIWAN
VENTILATION
UMPTION
HUMIDITY PROBE

()

Folgende Daten sind verfiigbar:

Kerntemperaturfiihler 1 | Temperatur Punkt 1 Mikro Tur 1 Status des Sensors Offen/Geschlossen
Temperatur Punkt 2 Leistungsschutz-Kontaktgeber | Status des Schalter OFF/ON
Kerntemperaturfiihler 3 | Temperatur Punkt 3 Druckwachter hoher Druck Status des Druckwachters OFF/ON
Temperatur Punkt 4 Druckwachter geringer Druck | Status des Druckwachters OFF/ON
Luftsensor Temperatur in der Zelle Status der Ausgange Status der Ausgange 1=Aktiv 0=Nicht Aktiv
SOTEET GED VERRITRIETE | [DTISE T eks Kriwan Status des Kompressorschutzes OFF/ON
Verdampfers
Sensor des Kondensators | Temperatur des o Geschwindigkeit der Flugelrader des Ver-
Ventilation
Kondensators dampfers 1-10
VRIS Temperatur R Verbrauch Verwendete Leistung
(Optional)
Drucksensor Druck VTE (Optional) Feuchtigkeitssensor Feuchtigkeit in der Zelle
Vorheizen Delta Temperatur VTE
(Optional)
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Durch Drucken des Symbols wird der Bildschirm zur Anzeige der Funktionsparameter des Gerats angezeigt (die
Parameter kdnnen in diesem Bereich nicht verandert werden, sie helfen jedoch dem technischen Kundendienst bei der
Feststellung, ob wahrend eines Vorganges eventuelle Alarme oder Probleme auftreten):

07/04/2017 - 16:13

Durch Driicken des Symbols gelangen Sie zum zweiten Bildschirm, auf dem der Vorgang programmiert werden

kann. Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm oder zum Bildschirm, auf dem der Status des aktuell
gewahlten Vorganges angezeigt wird, zurtickzukehren.

Durch Druicken des Symbols wird der Bildschirm aufgerufen, auf dem die grafische Darstellung des Temperatur-
verlaufs des Kerntemperaturfiihlers und des Fuhlers in der Zelle erfolgt:

24/07/2016 13.40

Grin Temperatur Kerntemperaturfihler Punkt 1
Violett Temperatur Kerntemperaturfihler Punkt 2
Blau Temperatur Kerntemperaturfihler Punkt 3
Gelb Temperatur Kerntemperaturfihler Punkt 4
Rot Lufttemperatur in der Zelle

Durch Driicken des Symbols - wird der Bildschirm zum Einstellen der Funktion MULTILEVEL wie in Kapitel 15:19
dargestellt aufgerufen.

Durch Druicken des Symbols kann das Licht im Inneren der Zelle (optional) eingeschaltet werden, um die Lebens-

mittel besser zu sehen. Ist diese Zusatzausstattung aktiviert, leuchtet das Symbol gelb

das Symbol weil} E

ist sie deaktiviert, leuchtet
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Wenn ein kombinierter Zyklus lauft, kann eine Ubersichtsseite mit allen programmierten Schritten angezeigt werden:

Starten Sie einen Zyklus wie in den entsprechenden Kapiteln beschrieben.

AIR TEMP. FOOD TEMP.

HUMIDITY VENTILATION END CYCLE

Wenn der Zyklus aktiv ist, driicken Sie das Symbol und rufen Sie den Bildschirm mit der grafischen Darstellung des Tem-
peraturverlaufs des Produktfiihlers und des Zellenfiihlers auf :

HUMID PRESERV

Die aktuelle Phase ist griin hinterlegt. In dem abgebildeten Fall ist es Phase 01.
Wenn Sie stattdessen auf das Bleistiftsymbol driicken, wird der Name des kombinierten Zyklus gespeichert, falls dies
noch nicht geschehen ist.
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16.21 - FEUCHTIGKEITSMANAGEMENT UND KOCHEN

Die als ALL-IN-ONE-H definierten Gerate sehen die Moglichkeit vor, den Feuchtigkeitswert in der Zelle von 15 % bis 95 %
zu steuern, aulRerdem sieht der langsame Kochzyklus eine Héchsttemperatur in der Zelle von 85 °C vor.

Die Feuchtigkeit wird durch direkten Dampf erzeugt, der in die Zelle eingeleitet wird, wahrend die Absaugung mit Hilfe
eines Ventilators

oberhalb der Maschine.

Unten sehen Sie ein Beispiel fur den zweiten und dritten Bildschirm, auf dem erklart wird, wie die Feuchtigkeit eingestellt
wird. Die Temperatureinstellung bleibt identisch mit der in den vorherigen Kapiteln beschriebenen:

18/05/2017 - 14:15 CYCLE DATA 02 COM =

AIR TEMP HUMIDITY VENTILATION

PRESERV. TEMPER PRESERV
HUMIDITY

Wie bei den auf der Programmierseite eingestellten Werten passen Sie die Werte an, indem Sie die Schieberegler wie in
der Abbildung gezeiit wie in der Abbildung gezeigt, oder wahlen Sie das gewlinschte Feld aus und stellen Sie die Werte

A
und ein.

mit den Symbolen

Wie bei allen Zyklen, die in den vorangegangenen Kapiteln beschrieben wurden, wird das Ende des Zyklus durch einen
Signalton angezeigt. Drucken Sie auf dem Display, um den Summer auszuschalten. Alternativ dazu wird der Summer
nach 60 Sekunden automatisch abgeschaltet. Sobald der Zyklus beendet ist, schaltet das Gerat in den CONSERVATION-
Modus.

Bitte beachten Sie, dass die Lagerungsphase bis zu einer empfohlenen Hochstdauer von 24 Stunden au-
frechterhalten werden kann.
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Optionen
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17 - MENU OPTIONEN

Auf der HOMEPAGE kann auf das Menl Optionen zugegriffen werden

15/06/2017 - 14:33

Q A O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

PROVING COMBY CYCLE

SLO OKING

J

Das Symbol driicken, um den Bildschirm mit folgenden Funktionen aufzurufen:

HERAUSNEHMEN:

um die Funktion des Aufwarmens
des Kerntemperaturfiihlers zu

starten
SALSSEEN | (Nur Modelle mit vorgeheiztem Fiih-

ler)
HACCP :

um die Liste der durchgefiihrten
Vorgange anzuzeigen.

HACCP

ALARME:
é um die Alarmliste anzuzeigen
T\

ALARMS

SPRACHE :
um die Display-Sprache einzustellen

ENTFROSTEN :
um einen Entfrost-Vorgang zu starten

DEFROST

/0 :

um die Liste der Inputs und Outputs
mit den entsprechenden Werten/Sta-
tussen aufzurufen

INFO :
um die Gerateinformationen anzuzei-
gen

DATUM UND UHRZEIT :
zum Einstellen von Datum und Uhrzeit

USB:
Zum Herunterladen der Daten
HACCP und SETUP, zum Upload

PASSWORT :
um die Passworter flr den Zugang
und die Vorgangs-Einstellungen ein-

eines neuen SETUPS und zur zugeben
Aktualisierung der Firmware
HILFE :
um die Hilfe-Videos zur Verwen-
dung des Gerats anzusehen
HELP
-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 09
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17.1 - HERAUSNEHMEN

Mit diesem Menu kann die Funktion zum Erwarmen des Kerntemperaturfihlers gestartet werden. Diese Funktion ist op-
tional und erfordert die Verwendung eines Kerntemperaturfihlers, in dessen Inneren ein Heizelement vorhanden ist, um
den Korpus des Fuhlers zu erwdrmen, damit das Herausnehmen des Flhlers selbst aus den gekihlten Speisen einfacher

wird.
Ist das Symbol HERAUSNEHMEN grau hinterlegt, ist die Funktion nicht verfigbar, nicht installiert oder nicht aktiviert.

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

ANOANG A

STERILIZATION usB

“TION ALARMS INFC

@ G OV &R (D

09/05/2017 - 17:17

AOLANGOA

ALARMS INFC STERILIZATION usse

CECEAN L X0

Im Meni OPTIONEN das Symbol HERAUSNEHMEN driicken, um die Funktion zum Erwarmen des Kerntemperaturfiih-
lers zu starten.

08/05/2017 - 17:28

ROBE TEMPERATURE

Die Funktion HERAUSNEHMEN hat eine voreingestellte Zeitdauer von 30 Sekunden. Das Ende des Timers abwarten,
um den Fuhler herauszunehmen.
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08/05/2017 - 17:28

D PROBE TEMPERATURE WAITING

Wenn die Funktion beendet ist, oder wenn der Timer 0 Sekunden anzeigt, das Symbol dricken, um zum vorherigen

A
Bildschirm, auf dem die Optionen ausgewahlt werden kdénnen, zuriickzukehren, oder das Symbol n dricken, um
zum Bildschirm HOMEPAGE zurtickzukehren.

A
DAS Erhitzen des Fihlers kann jederzeit durch Driicken der Symbole oder n mit den oben angefihrten
Effekten unterbrochen werden.
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17.2 - HACCP

In diesem MenU kénnen die durchgefiihrten Vorgange angezeigt werden. Dartiber hinaus besteht die Mdglichkeit die
Verlaufsgrafiken der Vorgédnge anzuzeigen.

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

INFO STERILIZATION

@EoRan

,ﬁ\_

09/05/2017 - 17:17

ALARMS INFO STERILIZATION usse

R & m

19/04/2017 - 11:08

Die Cursors wie auf der Abbildung darges:[ellt einstellen, um das Referenzdatum der durchgeflihrten Vorgange

auszuwahlen.

Das Symbol
anzuzeigen.

driicken, um das eingegebene Datum zu bestatigen und die Liste der durchgefiihrten Vorgange

1 1 2 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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19/04/2017 - 11:18

11:65 1327

19/04/2017 - 11:18

19/04/2017 - 11:22

MANLIAL- TEST

START 15/03201T 15:55
sTOP 150032017 16:30
TEMP MAX

TEMPMIN

CONSUM 00 kW

CYCLE TYPE Time

Daraufhin wird der Bildschirm des gewahlten Vorganges angezeigt. Dort kénnen folgende Informationen abgelesen werden:

Zyklustyp (Name der Produktfamilie oder Handbuch) - Name des Lebensmittels oder personalisiert Zyklus Name
enn Sie den benutzerdefinierten Namen eingeben, wird der eingegebene Name wie in den Absatzen erlautert angezeigt 15.5 - 15.6 -
15.8-15.9-15.11-15.12- 1513 - 15.14 - 15.16 - 15.17 ; falls nicht elngegebe1r11,0v~)/|rd nur die Familie gefolgt von “---” gemeldet; siehe Beispiel Seite
Beginndatum und -zeit des Vorganges
Enddatum und -zeit des Vorganges
Hochsttemperatur
Mindesttemperatur
Energieverbrauch
Art des Vorgangs (zeit- oder temperaturgesteuert)

Grafik zum Temperatuverlauf / zur Vorgangsdauer
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//\

4

Das Symbol driicken, um eine Beschreibung zum durchgefiihrten Vorgang einzugeben.

14/04/2017 - 15:57

S e e o I
ASDFGﬁHJKL

bestatigen

19/04/2017 - 11:48

MANUAL - —

START 15/03201T 16:56
sTOP 150032017 16:30
TEMP MAX

TEMPMIN

CONSUM 00 kw

CYCLE TYPE Time

Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem der angezeigte Vorgang ausgewahlt wurde, zuriick-
zukehren oder das Symbol

(3)
driicken, um zur HOMEPAGE zurlickzukehren.
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17.3 - ALARME

Das Menu erméglicht das Anzeigen der Liste aller registrierten Alarme.

00

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

AOLAGOA

INFO STERILIZ y usB

@aoaam

09/05/2017 - 17:17

INFO STERILIZATION

19/04/2017 - 12

ALARM 1

Die Liste setzt sich aus folgenden Informationen zusammen:
Alarmbeschreibung
Beginndatum und -zeit des Alarms
Alarmdauer
Maximale in der Zelle erreichte Temperatur wahrend des Alarms

Um die komplette Liste der Alarme mit den entsprechenden Beschreibungen zu erhalten das Kapitel
TROUBLESHOOTING zu Rate ziehen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 1 5
-All specifications are subject to change without notice -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis



19/04/2017

ALARM 1 00:00

V' \

Die Symbole und/oder driicken, um eventuelle weitere Seiten der Liste aufzurufen.

Das Symbol drucken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem die Optionen ausgewahlt werden kdnnen, zuriickzu-

N
kehren, oder das Symbol n driicken, um zum Bildschirm HOMEPAGE zuriickzukehren.

1 1 6 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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17.4 - INFO

Das Menu erméglicht das Anzeigen der Informationen zum Schockfroster.

00

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

INFO STERILIZATION

@ G: a M
-
LAN GE DEFROST TIME

09/05/2017 - 17:17

Folgende Informationen sind verfugbar:

Software Release
Firmware Release
Seriennummer des Gerats
Maschinen-IP-Adresse
Doméanensubnetz

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 1 7
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19/04/2017

SOFTWARE REL

FIRMWARE RELEASE

SERIAL NUMBER

IF ADDI

Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem die Optionen ausgewahlt werden kdnnen, zuriickzu-
()
kehren, oder das Symbol driicken, um zum Bildschirm HOMEPAGE zurlickzukehren.
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17.5 - USB

In diesem MenU kénnen die HACCP-Daten exportiert, SETUPS der Vorgange exportiert und importiert und die Firmware
des Displays als auch der Leistungselektronik aktualisiert werden.

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

A®LANGOA

ALARMS INFO STERILIZATION usse

@EoRan

Q)

09/05/2017 - 17:17

NEOEANG D
= N HACCP ALARMS INFO 5 R A & )
r .

CYCY Y

A,

/'-h\.

19/04/2017 - 13:32

Folgende Funktionen sind verfugbar:
EXPORT HACCP
EXPORT EINSTELLUNGEN
IMPORT EINSTELLUNGEN
TOUCH SCREEN AKTUALISIEREN
SOFTWARE AKTUALISIEREN

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden 1 1 9
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17.5.1 - EXPORT HACCP

Hinweis: FUR DIESE FUNKTION MUSS EIN MIT FILE SYSTEM FAT32 FORMATIERTER USB-STICK EINGESETZT
WERDEN, AUF DEM SICH KEINE ANDEREN, ZU EINEM FRUHEREN ZEITPUNKT GESPEICHERTE DATEIEN BE-
FINDEN

19/04/2017 - 13:32

19/04/2017 - 13:32

Im Untermeni USB das Symbol EXPORT HACCP driicken

19/04/2017 - 13:47

PLEASE INSERT USB

afalolale

IF IMPORT Si

Sie werden aufgefordert den USB-Stick in den dafiir vorgesehenen Anschluss einzusetzen

Die Schutzabdeckung des USB-Anschlusses 6ffnen und den USB-Stick einsetzen.
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Wird der USB-Stick erkannt, beginnt der Vorgang, der automatisch endet

19/04/2017 - 13:47

HACCP DATA EXPORT SUCCESSFULLY COMPLETED YOU CAN NOW REMOVE THE USB

- - - -
— f— —_— e
X XPORT SETUP RT SETUP oL

EXPORT HACCP E

IMPOF

19/04/2017 - 13:47

HACCP DATA EXFORT SUCCESSFULLY COMPLETED. YOU CAN NOW REMOVE THE USB

A
Das Symbol n driicken, um zum Bildschirm HOME PAGE zuriickzukehren und den USB-Stick erst jetzt entfernen.

Die gespeicherte Datei ist ein Sammelordner mit dem Namen HACCP.zip. Nachdem der Ordner entzippt wurde stehen
Ihnen eine Reihe an *.CSV-Dateien zur Verfligung. Dabei handelt es sich um Berechnungsblatter, die in EXCEL gedffnet
werden kdnnen.

Die Dateien sind mit DATUM (Jahr, Monat, Tag), ZEIT (Stunden, Minuten) und Art des Vorgangs beschriftet. Ein Beispiel:
1704190817P_4_ABB.csv:

Bsp.: Jahr = 2017 Monat = 04 Tag = 19 Stunde =08 Minuten = 17

Vorgangsart = P ( P= Fuhler/ T=Zeit) _ 4 ( Zyklus-Sequenznummer) _ABB ( ABB = Schockfrosten, LIE=Garen, CON=-
Konservieren, SCO=Auftauen, SUR=Tiefgefrier, COT= Langsames garen)

Die in der Datei enthaltenen Daten sind in Spalten aufgeteilt und werden alle 10 Sekunden aufgezeichnet:

Tag/Monat/Jahr/Stunde/ Punkt- Punkt- Punkt- Punkt- | Luftsen- | Vorhanden- Ver- Kern des
Minuten/Sekunden fahler 1 flhler 2 | flhler 3 | flhler 4 sor sein eines | brauch in | Lebens-
Alarms Watt mittels
190417081820 26.5 27.7 28.5 27.6 21.2 1 1200 3
190417081830 26.1 27.0 27.8 274 21.1 1 0 3

Wird das Gerat fur gut sechs Stunden am Tag genutzt, ist der Speicher nach einem Jahr voll. In diesem Fall werden alte Da-
ten mit aktuellen Daten Uberschrieben (FIFO-Methode). Der belegte Speicherplatz ist abhangig von der Anzahl und Dauer
der durchgefihrten Zyklen.
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17.5.2 - EXPORT SETUP

Hinweis: FUR DIESE FUNKTION MUSS EIN MIT FILE SYSTEM FAT32 FORMATIERTER USB-STICK EINGESETZT
WERDEN, AUF DEM SICH KEINE ANDEREN, ZU EINEM FRUHEREN ZEITPUNKT GESPEICHERTE DATEIEN BE-
FINDEN

19/04/2017 - 13:32

19/04/2017 - 13:32

Im Untermeni USB das Symbol EXPORT SETUP driicken

19/04/2017 - 13:47

PLEASE INSERT USB

afalolale

IF IMPORT Si

Sie werden aufgefordert den USB-Stick in den dafiir vorgesehenen Anschluss einzusetzen

Die Schutzabdeckung des USB-Anschlusses 6ffnen und den USB-Stick einsetzen.
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Wird der USB-Stick erkannt, beginnt der Vorgang, der automatisch endet

19/04/2017 - 13:47

SETUP EXPORT SUC

19/04/2017 - 13:47

SETUP EXPORT SUCCESSFULLY COMPLETED YOU CAN REMOVE THE USB

Saaee

SETUP  IMF up = TOUCH

()

Es wird eine Datei des Typs *.sqlite gespeichert, die nur auf die Multifunktions-Schockfroster der Serie EVOLUTION
importiert werden kann.

Das Symbol driicken, um zum Bildschirm HOME PAGE zuriickzukehren und den USB-Stick erst jetzt entfernen.
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17.5.3 - IMPORT SETUP

Hinweis: FUR DIESE FUNKTION MUSS EIN MIT FILE SYSTEM FAT 32 FORMATIERTER USB-STICK EINGESETZT
WERDEN, AUF DEM SICH AUSSCHLIESSLICH DATEN BEFINDEN, DIE VON EINEM ANDEREN SCHOCKFROSTER
EXPORTIERT WURDEN

19/04/2017 - 13:32

19/04/2017 - 13:32

Im Untermeni USB das Symbol IMPORT SETUP driicken

19/04/2017 - 13:47

PLEASE INSERT USB

afalolale

IF IMPORT Si

Sie werden aufgefordert den USB-Stick in den dafiir vorgesehenen Anschluss einzusetzen

Die Schutzabdeckung des USB-Anschlusses 6ffnen und den USB-Stick einsetzen.
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Wird der USB-Stick erkannt, beginnt der Vorgang, der automatisch endet

19/04/2017 - 13:47

15/05/2017 - 14.33

BL CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

*

Um die Daten uploaden und die auf einem anderen Gerat gespeicherten personalisierten Programme registrieren zu
kénnen, schaltet sich der Multifunktions-Schockfroster automatisch an und zeigt den Home-Bildschirm an. Nun kann der
USB-Stick aus dem USB-Port genommen werden.
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17.5.4aA - TOUCH SCREEN AKTUALISIEREN

Im Menii USB kann die Firmware des Displays (TOUCH SCREEN) und der Netzplatine (CONTROLLER) aktualisiert
werden: Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Aktualisierung der Firmware unbedingt in der Reihenfolge
Display - Controller erfolgen muss, um Kommunikations- bzw. Funktionsfehler des Gerats zu vermeiden.

19/04/2017 - 13:32

) ()

EXPORT HACCP

19/04/2017 - 13:32

) ()

EXPORT HACCP  EXF

Im Unterment USB das Symbol TOUCHSCREEN AKTUALISIEREN driicken

Sie werden aufgefordert den USB-Stick in den dafiir vorgesehenen Anschluss einzusetzen
Die Schutzabdeckung des USB-Anschlusses 6ffnen und den USB-Stick einsetzen, auf dem lediglich die Firmware fur den
Schockfroster gespeichert ist.
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Der Vorgang wird automatisch fortgesetzt, dabei werden die erforderlichen Dateien installiert.

Der Vorgang endet automatisch, dann werden die korrekt installierten Dateien grin hinterlegt.
Der Multifunktions-Schockfroster wird sich automatisch neu starten und anschlieRend den Home-Bildschirm anzeigen.

15/05/2017 - 14.33

QD O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

M O A

PROVING SLOW COOKING COMBY CYCLE

J

Nun kann mit dem Upgrade der Firmware des Controllers fortgefahren werden.

Hinweis: FUR DIE FUNKTION DER AKTUALSIERUNG DER FIRMWARE MUSS EIN MIT FILE SYSTEM FAT32 FOR-
MATIERTER USB-STICK EINGESETZT WERDEN, AUF DEM SICH LEDIGLICH DIE AKTUALISIERUNGSDATEN UND
KEINE ANDEREN, ZU EINEM FRUHEREN ZEITPUNKT GESPEICHERTE DATEIEN BEFINDEN
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17.5.48 - SOFTWARE AKTUALISIEREN

Im Menii USB kann die Firmware des Displays (TOUCH) und der Netzplatine (CONTROLLER) aktualisiert werden:
Wir moéchten Sie daran erinnern, dass die Aktualisierung der Firmware unbedingt in der Reihenfolge Display -
Controller erfolgen muss, um Kommunikations- bzw. Funktionsfehler des Geréts zu vermeiden.

19/04/2017 - 13:32

19/04/2017 - 13:32

Sie werden aufgefordert den USB-Stick in den dafiir vorgesehenen Anschluss einzusetzen
Die Schutzabdeckung des USB-Anschlusses 6ffnen und den USB-Stick einsetzen, auf dem lediglich die Firmware fiir den
Schockfroster gespeichert ist.

°r

-Technische Daten und Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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Sie werden gefragt, fur welches Gerat die Firmware initialisiert werden soll. Wahlen Sie das Symbol fiir lhre Maschine

Den Aktualisierungsvorgang durch Driicken des Symbols START starten

Der Vorgang endet automatisch, anschlieRend wird eine Farblegende fiir den Fortschritt der Dateien angezeigt:

FARBE BESCHREIBUNG ERFORDERLICHE AKTIVITAT
Firmware-Komponente korrekt installiert Keine Aktivitat erforderlich
Firmware-Komponente wird installiert Warten, derzeit keine Aktivitat erforderlich

Den Vorgang zur Installation der Firmware
Firmware-Komponente nicht korrekt installiert |wiederholen. Fir MPG-Multimediadateien ist
keine Aktion erforderlich.
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Das Symbol driicken, um zur vorherigen Programmierseite zuriickzukehren

Das Symbol driicken, um das Programmiermenu zu verlassen
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[oe | Upgrade

DO YOU WAKT EXIT FROM Ths SECTION ?

b4 =¥

Das Verlassen des Programmiermenus durch Driicken des auf der Abbildung dargestellten Symbols bestatigen

15/05/2017 - 14.33

QD O O

BLAST CHILLING SHOCK FREEZING THAWING

M O 6

PROVING SLOW COOKING COMBY CYCLE

J

Der Multifunktions-Schockfroster wird sich automatisch neu starten und anschlieRend den Home-Bildschirm anzeigen.
Nun kann der USB-Stick entfernt und der Multifunktions-Schockfroster wieder verwendet werden.

Wenn Zubehor wie etwa ein Sterilisator installiert wurde, missen die Funktionen aktiviert werden. Siehe dazu die speziel-
len Vorgange im Kapitel Service.

Hinweis: FUR DIE FUNKTION DER AKTUALSIERUNG DER FIRMWARE MUSS EIN MIT FILE SYSTEM FAT32 FOR-
MATIERTER USB-STICK EINGESETZT WERDEN, AUF DEM SICH LEDIGLICH DIE AKTUALISIERUNGSDATEN UND
KEINE ANDEREN, ZU EINEM FRUHEREN ZEITPUNKT GESPEICHERTE DATEIEN BEFINDEN
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17.6 - HILFE

In diesem MenU kénnen einige Hilfsvideos zum Durchflhren der verschiedenen Vorgange des Multifunktions-Schockfros-
ter angezeigt werden.

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO dricken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

ANOANG A

ALARMS STERILIZATION usB

@EoRan

09/05/2017 - 17:17

ANONGGDOA

ALARMS STERILIZATION usB

R & m

Drucken Sie im Menu OPTIONEN das Symbol HILFE, um zu den Videos zu gelangen.

20/04/2017 - 13:43

Es gibt zwei Arten von Videos:
SERVICE = Video zum Durchflihren der Vorgange durch den technischen Kundendienst
USER = Video zum Ausflihren der Vorgange und der Optionen

Wir mdchten Sie daran erinnern, dass die Videos SERVICE mit einem Passwort geschitzt sind und nur von technischem
Servicepersonal aufgerufen werden kénnen.
Die Videos SERVICE werden im Kapitel SERVICE naher beschrieben.
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20/04/2017 - 13:43

20/04/2017 - 13:52

Das Symbol driicken, um die nachste Seite der Videos aufzurufen.

Das Symbol driicken, um zur vorherigen Seite, auf der die Videokategorie ausgewahlt wurde, zurtickzukehren
D

Das Symbol driicken, um zur HOMEPAGE zurtickzukehren.

G G

Automatic cycle User cycle Manual & multilevel

O 6

'ﬁ.

Das bendtigte Video auswahlen.
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17.7 - SPRACHE

Im MenU kann die Einstellung der Displaysprache vorgenommen werden. Folgende Sprachen sind verfiugbar:

[ITALIENISCH|ENGLISCH|FRANZOSISCH| DEUTSCH | SPANISCH |RUSSISCH|SLOWENIEN| CZECH | POLNISCHE |

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO driicken, um das Meni Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

ANOANG A

ALARMS INFC STERILIZATION usse

@EoRan

09/05/2017 - 17:17

ANONGDOA

ZTION ALARMS INFC STERILIZATION usBe

R & m

Driicken Sie im Meni OPTIONEN das Symbol SPRACHE, um auf die Auswahlseite zuzugreifen.

20/04/2017 - 14:08

ITALIAN ENGLISH FRENCH GERMAN

ONONGNS

SPANISH

Die gewunschte Sprache auswahlen.
() <
Das Symbol dricken, um zur HOMEPAGE zuriickzukehren. Das Symbol driicken, um zur vorherigen

Seite zurlickzukehren Das Symbol . driicken um auf den folgenden Seiten mit den anderen verfigbaren Sprachen
fortzufahren.
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17.8 - ENTFROSTEN

Im MenU kann der Entfrost-Vorgang ausgefuhrt werden, der der Reinigung des Verdampfers dient und nur mit Druckluft
funktioniert.

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO dricken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

mnanma

ACTION ALARMS } STERILIZATION usB

09/05/2017 - 17:17

ALAGOA

ACTION ALARMS } TERILIZATION usB

CYCY LY YO

20/04/2017 - 14:5

TEMPERATURE

Der ENTFROST-Vorgang ist ein manueller Vorgang mit einer voreingestellten Zeitdauer von 600 Sekunden.

Im Fall von manuellen Entfrost-Vorgangen sollte mindestens ein Entfrost-Vorgang nach jedem Schockfrost-Vor-
gang durchgefiihrt werden.
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20/04/2017 - 15:00

Wenn der Vorgang beendet ist, oder wenn der Timer 0 Sekunden anzeigt, das Symbol dricken, um zum vorherigen

A
Bildschirm, auf dem die Optionen ausgewahlt werden kdénnen, zurlickzukehren, oder das Symbol n dricken, um
zum Bildschirm HOMEPAGE zuriickzukehren.

A
DER manuelle Entfrost-Vorgang kann jederzeit durch Dricken der Symbole oder n mit den oben angeflhr-
ten Effekten unterbrochen werden.
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17.9 -1/10

In diesem MenU kénnen die I/O, also die Inputs und Outputs der Netzplatine des Schaltschranks, angezeigt werden.
Die Werte der Fuhler und den Status der verschiedenen Eingange der Hauptelektronik zu kennen ist insbesondere von
Nutzen, um die Funktionsweise des Multifunktions-Schockfrosters zu verstehen, einen Uberblick tiber den Status der
verschiedenen Instrumente zu erhalten (z. Bsp. Temperatursensoren) zu erhalten und ndhere Informationen liefern zu
kénnen, falls der technische Kundendienst konsultiert werden muss.

Q0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drtcken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

NONGG A

EXTRACTION HACCP INFO STERILIZATION

@ G OV &R (D

09/05/2017 - 17:17

INFO

Driicken Sie im Meni OPTIONEN das Symbol I/0, um zum Bildschirm, auf dem die Daten angezeigt werden, zurlickzu-
kehren.

07/04/2017 - 16

FOOD PROBE 4
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Die Werte und Daten, die von der Seite 1/0 abgelesen werden kdnnen, sind:

NAME BESCHREIBUNG SPANNE

Kerntemperaturfiihler 1 Temperatur Punkt 1 -55°C + +105°C Schrittweite 0,1°C
Temperatur Punkt 2 -55°C + +105°C Schrittweite 0,1°C

Kerntemperaturfiihler 3 Temperatur Punkt 3 -55°C + +105°C Schrittweite 0,1°C
Temperatur Punkt 4 -55°C + +105°C Schrittweite 0,1°C

Luftsensor Temperatur in der Zelle -49.9°C + +99.9°C Schrittweite 0,1°C

Sensor des Verdampfers Temperatur des Verdampfers -49.9°C + +99.9°C Schrittweite 0,1°C

Fihler des Kondensators Temperatur des Kondensators -49.9°C + +99.9°C Schrittweite 0,1°C

Vorheiz-Sensor Temperatur VTE (Optional) -49.9°C + +99.9°C Schrittweite 0,1°C

Drucksensor Druck VTE (Optional) (0/5V = -1/4.2bar) Schrittweite 1,2%

\orheizen Delta Temperatur VTE (Optional) +2°C + +15°C

Micro Port 1 Status des Sensors Offen/Geschlossen | Offen/Geschlossen

Leistungsschutz-Kontaktgeber |Status Schalter OFF/ON

Druckwachter hoher Druck Status Druckwachter OFF/ON

Druckwachter geringer Druck | Status Druckwachter OFF/ON

Status der Ausgange Status der Ausgange 1=Aktiv 0=Nicht Aktiv

Kriwan Status Schutz Verdichter OFF/ON

Ventilation Geschwindigkeit Lifterrad Verdampfer |1-10

Verbrauch Verwendete Leistung 0-10.000 Watt

Feuchtigkeitssensor Feuchtigkeit in der Zelle 45-95% rF

Das Symbol . driicken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem die Optionen ausgewahlt werden kénnen, zuriick-

N
zukehren, oder das Symbol driicken, um zum Bildschirm HOMEPAGE zurlickzukehren.
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17.10 - DATUM UND UHRZEIT

In diesem Menu kdnnen das Datum und die Uhrzeit, die im oberen linken Bereich des Displays angezeigt werden, ein-
gestellt werden. Wir méchten Sie daran erinnern, dass es besonders wichtig ist, sowohl das Datum als auch die Uhrzeit
richtig einzustellen, da beides in den HACCP-Daten vorhanden ist.

00

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO drticken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

NONGG A

EXTRACTION N INFO STERILIZATION

@ G OV &R (D

09/05/2017 - 17:17

Driicken Sie im Meni OPTIONEN das Symbol DATUM und UHRZEIT, um den Bildschirm, auf dem die Einstellungen
vorgenommen werden, aufzurufen.

Das Datum wie auf der Abbildung dargestellt mit den Cursors einstellen, oder wahlen Sie das gewUlinschte Feld und

N v
stellen Sie die Werte mit den Symbolen ein . und . Das Symbol

Uhrzeit eingestellt wird, weiterzugehen.

driicken, um zur Seite, auf der die
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18/04/2017 - 15:24

MINUTE

Die Uhrzeit wie auf der Abbildung dargestellt mit den Cursors einstellen, oder wahlen Sie das gewiinschte Feld und stel-

P v

len Sie die Werte mit den Symbolen ein und

Das Symbol drucken, um das Datum und die Uhrzeit zu speichern und einzustellen.

Das Symbol driicken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem das Datum ausgewahlt wurde, zurlickzukehren.
Wird das Symbol erneut gedrickt, kbnnen Sie zum Auswahlbildschirm der Optionen zurtickkehren. In diesem Fall werden
die vorgenommenen Einstellungen nicht gespeichert.

A
Das Symbol n dricken, um zum Bildschirm HOMEPAGE zuriickzukehren. Auch in diesem Fall werden die vorge-
nommenen Einstellungen nicht gespeichert.
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17.11 - PASSWORT

In diesem MenU kénnen die Zugangspassworter fur das Gerat eingegeben werden (der Wert 0000 gibt an, dass das
Passwort nicht
verwendet wird):

?

ENTRY ENTRY: Passwort zum Blockieren des Gerats, um zu vermeiden, dass der Schockfroster von unbe-
fugtem Personal benutzt wird; schiitzt ausschlieRlich den Bildschirm ,Home Page“ und muss wahrend dem Stand-by-Mo-
dus, wahrend dem Screen Saver und wahrend des Software-Starts eingegeben werden

CHEF CHEF: Dem Eintrag ENTRY ubergeordnetes Passwort, mit dem auch beim Eintrag Entry geschitz-
te Bereiche aufgerufen werden kénnen. Dariiber hinaus werden die Einstellungen ,personalisierte Programme* geschutzt.

0

Auf der HOMEPAGE das Symbol OO driicken, um das Menu Optionen aufzurufen.

09/05/2017 - 17:17

AN®ONGGDA

ALARMS INFC STERILIZATION usse

ORam

09/05/2017 - 17:17

ALARMS INFC STERILIZATION usse

ﬁﬁﬂﬂﬁ

Im Meni OPTIONEN das Symbol PASSWORT dricken, um das MenUl aufzurufen, in dem die Stufe des Passworts ge-
wahlt werden kann.
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20/04/2017 - 16:46

Die Vorgehensweise ist fur beide Stufen gleich, daher wird die nur einmal erklart

20/04/2017 - 16:46

Am Bildschirm muss das Passwort eingegeben werden Wir méchten Sie daran erinnern, dass das Passwort lediglich aus
4 numerischen Symbolen bestehen darf
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Die Ziffern durch Driicken der entsprechenden Zifferntasten eingeben

Die Eingabe jeder Zahl wird durch das Symbol n unter der Anzeige PASSWORT angegeben

Das Symbol _ gibt an, dass alle Zahlen eingegeben wurden.

Das Symbol a driicken, um die soeben eingegebenen Zahlen zu I6schen.

Das Symbol drlicken, um das Passwort zu speichern und einzustellen.

Das Symbol . driicken, um zum vorherigen Bildschirm, auf dem die Stufe ausgewahlt wurde, zuriickzukehren. Wird
das Symbol erneut gedrickt, konnen Sie zum Auswahlbildschirm der Optionen zuriickkehren. In diesem Fall wird das
Passwort nicht gespeichert.

A
Das Symbol drucken, um zum Bildschirm HOMEPAGE zuriickzukehren. Auch in diesem Fall wird das Passwort
nicht gespeichert.
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Fehlersuche
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18 - ALARMTABELLE

Sollte eine Stérung auftreten, so wird der Benutzer vom Gerat durch einen Ton darauf hingewiesen. Der Ton kann durch

Driicken der Taste A die sich im unteren rechten Bereich des Bildschirms befindet, sowie durch Aufrufen des Bild-
schirms, auf dem der Alarm beschreiben wird, ausgeschaltet werden.

Um den Alarm zu l6schen, mussen Sie aus den laufenden Vorgangen aussteigen und das Display in den Modus STAND-

BY versetzen.

Der Alarmstatus bleibt so lange aufrecht, bis die Ursache des Alarms behoben wird.

19/04/2017 - 10:56

(N

BLAST CHILLING

-

PROVING

(3

SHOCK FREEZING

SLOW COOKING

THAWING

COMBY CYCLE

J

COM»

s higher than the set

Nachfolgend finden Sie eine Tabelle, in der Sie die Alarme, die bei einer Stérung des Gerats vorgesehen sind, finden:

FESTGESTELLTE
SITUATION

Awm DISPLAY ANGEZEIGTER
FEHLER

MoGLICHE GEBUHREN

LosSUNG DURCH DEN BENUTZER

Rotes Dreieck

Wartungsalarm

Maximale Zeit ohne
Wartung/Reinigung Uberschritten

Reinigen Sie den Kondensator Rufen Sie einen
qualifizierten Techniker an, um das Gerat im
Allgemeinen zu Uberpriifen.

Rotes Dreieck und
Maschinenverrie-
gelung

Alarm hohe Kondensation

Gemessene Umgebungstemperatur

Kondensator verstopft/verschmutzt

Den Raum liften, den Kondensator reinigen und
Lufteintritte nicht verstopfen. Sollte das Problem
weiterhin bestehen, kontaktieren Sie einen quali-
fizierten Techniker.

Rotes Dreieck

Alarm geringe Verdunstung

Eisbildung auf dem Verdampfer.

Einen zusatzlichen Abtau-Vorgang durchfiihren

Rotes Dreieck

Alarm Abtauzeit

Eis am Verdampfer, die Beliiftung
des Verdampfers kontrollieren.

Flhren Sie einen zusatzlichen Entfrost-Vorgang
durch oder lassen Sie das Gerat 12 Stunden lang
bei offener Tur im Stand-By-Modus laufen. Sollte
das Problem weiterhin bestehen, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Rotes Dreieck

Alarm Tur 1 gedffnet

Der maximale Zeitraum fiir die Off-
nung der Tur wurde Uberschritten.

Die Tur schlieRen. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

Rotes Dreieck und
Maschinenverrie-
gelung

Alarm Stromzufuhr

Kontrollieren Sie die Stromspannung.

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker
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FESTGESTELLTE

SITUATION FEHLER

Awm DISPLAY ANGEZEIGTER

MoGLICHE GEBUHREN

LOSUNG DURCH DEN BENUTZER

Alarm Kerntemperaturfihler
nicht eingefuhrt!

Prifung des Taststifts fehlgeschlagen

Den Fihler in das Gericht einflihren. Sollte das
Problem weiterhin bestehen, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Alarm Lagerung

Der Vorgang der temporaren Lage-
rung geht zu Ende.

Nehmen Sie das Produkt aus dem Schockfroster
und schlieflen Sie den Vorgang ab

Alarm niedrige Temperatur

HACCP-Meldung Die Lufttemperatur
ist im Vergleich mit den Einstellungen
zu niedrig.

Das Gerat aus- und wieder einschalten. Sollte
das Problem weiterhin bestehen, kontaktieren Sie
einen spezialisierten Techniker.

Rotes Dreieck
Alarm hohe Temperatur

HACCP-Meldung Die Lufttemperatur
ist im Vergleich mit den Einstellungen
zu hoch.

Schalten Sie das Geréat aus, schalten Sie es
wieder ein und fUhren Sie einen Abtau-Vorgang
durch. Sollte das Problem weiterhin bestehen,
kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

Alarm Temperaturfihler (S1)

Der Fuhler der Zelle ist beschadigt
oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

(82)

Alarm Fuhler des Verdampfers

Der Fihler des Verdampfers ist
beschadigt oder gebrochen

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

(S3)

Alarm Fuhler des Kondensators

Der Fuhler des Kondensators ist
beschadigt oder gebrochen

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Rotes Dreieck und
Maschinenverrie-
gelung

Alarm Uberhitzungsfiihler
(SAUX)

Der Fuhler der Zelle ist beschadigt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Kerntemperaturfiihler
(PT1)

Der Kerntemperaturfiihler ist bescha-
digt oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Kerntemperaturfiihler
(PT2)

Der Kerntemperaturfiihler ist bescha-
digt oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Kerntemperaturfiihler
(PT3)

Der Kerntemperaturfiihler ist bescha-
digt oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Kerntemperaturfiihler
(PT4)

Der Kerntemperaturfiihler ist bescha-
digt oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Druckfihler (RH%)

Der Kerntemperaturfiihler ist bescha-
digt oder kaputt

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Rotes Dreieck Alarm Black Out

Fehlende Stromversorgung wahrend
des Vorganges

Das Gerat wieder an das Stromversorgungsnetz
anschlief3en.

Alarm Black Out beendet

Warnung, dass wahrend des Vorgan-
ges ein Stromausfall aufgetreten ist

Alarm Leistungsschalter

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm Kriwan

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Alarm hoher Druck

Umgebungstemperatur zu hoch!

Reinigen Sie den Kondensator Sollte das Prob-
lem weiterhin bestehen, kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Alarm niedriger Druck

Wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker

Wenn Sie sich eine qualifizierte Fachperson wenden, ist es stets von besonderer Bedeutung folgende Informationen

bereitzuhalten:

Fehlermeldung
Seriennummer des Geréats
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Liste der Kundendienstorganisationen:

CZ: RM GASTRO CZ s.r.o., Nachodska 818/16, Praha 9
Tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.com

SK: RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
Tel.: +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp.z o.0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
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