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2 VAKUOVE BALICKY

Vasen a kvalita...

’

Chcete-li byt ve svém podnikani dlouhodobé uspésni,
musite ho délat poctive.

.

e;i';‘i g

Rudolf Heinz-Richter zalozil svou loutkarskou firmu jiz roku 1892. O tfi desetileti pozdéji zacal Ladislav Mrkvicka Sit v Kralupech
nad Vltavou boty. Obé firmy byly Uspésné a jejich rozvoj ukoncilo az znarodnéni po druhé svétové valce.

Tradice vSak byla vzkfiSena roku 1994 se sesli potomci obou podnikatelskych rod(, Jan Richter a Ladislav Mrkvicka, a zalozili
RM Gastro. Vasen loutkard pro detail a poctivy fortel obuvniku se spojil a dal vzniknout vyjimecnym produktim, které pomahaly
modernizovat ¢eskou gastronomii.
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Jsme RM Gastro.
Uznavany evropsky tvlrce profesionalniho gastrozarizeni.
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Nase Spickové moderni produkty pro hotely, restaurace a dalsi velké, ale i naro¢né a Spickové provozy v oboru gastronomie
na trhu nabizime pod znackou RM. Zakladnimi pfednostmi produktl a technologii RM je jejich vynikajici vykon, pokrodila
funkcionalita, inovativnost a moderni design. Spojenim vSech téchto aspektll do jediného produktu prispivame k vyssi

efektivnosti Vasi kuchyné, ale také podnikani a praci s lidskymi i materialnimi zdroji.

MUiZete si byt jisti, Ze produkt znacky RM je zarukou inovativni a moderni technologie, u které je kladen dlraz na Usporu ¢asu

dosazenou optimalnim vykonem.
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Vakuové bali¢ky RM VBD

Vakuové baleni poskytuje potravinam vynikajici ochranu. Vakuové zabalené vyrobky jsou hermeticky uzavreny ve
vzduchoprazdném sacku z nepropustné félie. Hlavni prednost spociva v tom, Ze v uzavieném sacku neni zadny kyslik.
U potravin to znamena silné zpomaleny rlist mikroorganizm, ¢imz se podstatné prodluzuje jejich trvanlivost. Ve vakuu
zabalené zbozi je chranéno pred zkazenim, vysychanim, zménou chuti, dotykem

a ztrdtou hmotnosti.
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Zarizeni oceni velkoobchodnici (lahldky, ¢erstvé nebo predvarené vyrobky, volné zmrazené zbozi), stravovaci sluzby,
restaurace a bistra, feznici nebo zpracovatelé ryb.
Zadné plytvani potravinami, lepsi ochrana spotfebitelt a modernéjsi profesionalni image.
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Vakuové balicky VBD

Tavici lista %
S nastavitelnou dobou svarovani je pouZitelna pro

vakuovaci sacky o rizné sile materialu pro vakuo-
vani rliznych typud potravin

Vyboulené methakrylatové viko

pro maximalné efektivni zkraceni doby odsavani.
Transparentni material umoziuje sledovat a kont-
rolovat spravny priibéh vakuovaciho cyklu.

Nerezova vnitrni konstrukce

Snadno Cistitelnd, zajistuje hygienicky standard.
Neobsahuje ostré prechody, kdy by mohly ulpivat
necistoty

Sofistikované ovladani

Nastaveni doby odsavani pro Siroké spektrum
vakouvanych produktd. Nastaveni doby taveni pro
pouziti riznych typa sackd vhodnych pro konkrétni
typy potravin.
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Verze se vstrikovani inertniho plynu

Vstrikovani inertniho plynu pred odsanim jesté vice
prodluzuje Zivotnost produktu a zachovava jeho
kvalitu a vzhled.

Vakuovaci lista na pistech

Snadno odnimatelna bez uvolnéni umoznuje jed-
noduché cisténi

Optimalni objem

Pro maximalné efektivni vyuziti prostoru komoru,
odsati za kratky ¢as. Diky vymezovacim podlozkam
je efektivni jak pro malé tak velké potraviny. Baleni
bez mozZnosti chyby
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Systém umoznujici tichy a pozvolny navrat vzduchu
do vakuovaci komory. To zaru¢uje optimalni ochra-
nu produktu proti poskozeni i vakuového sacku
proti protrzeni.

i

10 programui

Usnadnuje pouzivani pro ¢asté vyuziti riznych typu
balenych potravin. Od pevnych pres sypké po te-
kuté pokrmy. Programy poskytuji kontrolu na ¢asy
svarovani a chlazeni a presné odecty hodnot vakua.

Gumové nozicky

Eliminuji vibrace, ¢imz prodluZuji Zivotnost zafizeni
a snizuji jeho hluc¢nost.
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Tabulka produktu

Vakuové bali¢ky

Index Model mm ‘ kg V/Hz kW ‘ Wk";};ﬁmpy SvaFor\:]ar;:i lista
00013542 VBD 06 355x445x 420 35 230/ 50-60 0,25 6 270
00013543 VBD 06 SB 355x445x 420 35 230/ 50-60 0,25 6 270
00013544 VBD 08 395 x 465 x 450 47 230/ 50-60 0,25 8 310
00013545 VBD 08 SB 395 x 465 x 450 47 230/ 50-60 0,25 8 310
00013546 VBD 12 435x 520 x 450 55 230/ 50-60 0,45 12 350
00013547 VBD 12 SB 435x 520 x 450 55 230/ 50-60 0,45 12 350
00013548 VBD 20 510x570x 525 80 230/ 50-60 0,75 20 410
00013549 VBD 20 SB 510x570x 525 80 230/ 50-60 0,75 20 410
00013550 VBD 20B 545 x 655 x 540 90 230/ 50-60 0,75 20 460
00013551 VBD 20B SB 545 x 655 x 540 90 230/ 50-60 0,75 20 460
00013552 VBD 20C 605 x 655 x 525 98 230/ 50-60 0,75 20 520
00013553 VBD 20C SB 605 x 655 x 525 98 230/ 50-60 0,75 20 520
00013554 VBD 25 605 x 655 x 1050 120 230/ 50-60 0,9 25 520
00013555 VBD 25 SB 605 x 655 x 1050 120 230/ 50-60 0,9 25 520
00013556 VBD 40 605 x 655 x 1050 120 230/ 50-60 1,1 40 520
00013557 VBD 40 SB 605 x 655 x 1050 120 230/ 50-60 1,1 40 520
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CoVam nabizime...

Radi Vam nabidneme uceleny sortiment produktu a technologii
pouzivanych v gastronomickych provozech.

Produkty a technologie Zakaznické sluzby a reSeni

+ linky 600, 700 a 900 + poradenstvi a navrh konceptu gastronomické-
« varna centra drop-in ho provozu

+ konvektomaty a Sokery + projektovani kuchyrskych provozi

« mycky a zafizeni pro myti nadobi « pomoc pfi vybéru optimalni technologie

+ chlazeni a vyrobniky ledu + dodavka a odborna instalace

« zafizeni pro pizzerie « zarucni a pozarucni servis

« mala stolni zafizeni « pravidelné revize

+ kavovary a barova zafizeni + rozsirovani stavajicich provozu

« roboty a pfistroje pro pripravu masa a zeleniny + ucelena reseni gastroprovoz(.

« vitriny, vodni lazné a dalsi pfislusenstvi

MUzete se téZ spolehnout na nasi pomoc pfi navrhu, projektovani, instalaci i servisu a pravidelnych revizich Vasi kuchyné.
Vénujte své Usili tomu, co je pro Vase podnikani opravdu dilezité. Starost o technologie muzete s klidnym svédomim prenechat
nam. budou v rukou profesionald.
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Spi¢kovou kvalitu, nadstandardni zpracovani a vysokou uzitnou i estetickou hodnotu nasich kuchyni mazeme zarudit jen diky
tomu, Ze je sami navrhujeme i vyrabime. Zazemi nam k tomu poskytuje nas moderni zavod rozvijejici se od roku 1998 ve Veseli
nad Luznici.

Na plose sedmi tisic sedmi set metr( ¢tverecnich spatfi kazdy rok svétlo svéta vice nez padesat tisic produktd. Stovka nasich
zaméstnancll pracuje s modernimi vyrobnimi technologiemi a systém fizeni vyroby je plné orientovan na kvalitu. Vse je podfizeno
tomu, aby se k nasim zakaznikdim dostal Spickovy produkt, vyrobeny pfi dodrzeni nejprisnéjsich ekologickych standardti a
vyhovujici typové certifikaci dle pfisluSnych norem.
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Vérime, ze dobra gastronomie si zaslouzi profesionalni zazemi a spokojeni zakaznici ve vice nez padesati zemich svéta nam davaji
zapravdu. Neusiname vsak na vavrinech. Nase vyvojové a inovacni centrum neustale pracuje na tom, aby se k Vam dostavaly
pouze moderni produkty s vysokou uzitnou hodnotou. Nejen dnes, ale i zitra.
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KONTAKTY

RM Gastro CZ s.r.o.

Nachodska 818/16

193 00 Praha 9

Ceska republika
obchodni oddéleni
servisni oddéleni
Ucetni oddéleni
logistika

® www.rmgastro.cz

© RM GASTRO 04/2020

Q +420 281 926 604
Q +420 281 869 242
Q +420 281 926 606
Q +420 281 869 243

Nabidka produkti a feSenf pro konkrétni trh ¢i zakaznika se muize lisit.

VSechna prava vyhrazena.

& obchod@rmgastro.cz
£ servis@rmgastro.cz
(] ekonom@rmgastro.cz
£ import@rmgastro.cz




